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El celler cerda Llivins completa la
verema mes abundant de raim

» L'empresa de Llivia tanca una recol-lecta que li permet recollir mes de 3.000 litres

MIQUEL SPA. LLiVIA

M El celler Llivins de Llivia que
el-labora els vins Blanc de Neu i
Blanc de Gel, Blanc DNEU i Blanc
DGEL en les seves denominaci-
ons comercials, ha tancat una ve-
rema que segons han apuntat els
seus responsables ha estatla més
productiva realitzada fins ara per
aquest celler local.

En les tiltimes setmanes el ce-
ller ha fet la segona part de lave-
remaalavinyade Lliviaamblare-
col-leccié del raim que s'utilitza-
ra per a la produccié del Blanc
DGEL. Aquesta operacid es va fer
a les set del mati quan el termo-
metre marcavasis graus negatius.
La verema va durar dues hores i
mitja per després portar el raim a
la premsa que hi ha a la instal-la-
cid del celler. Aquesta verema pel
viDGELesvaferun mesimigdes-
présdelaprimerarecolleccio, pel
DNEU. Segons els responsables
del projecte, el fruit presentava
una optima maduracié, tant pel
que fa a sucres, acidesa i aromes.

un moment de la verema realitzada el cap de setmana

Els enolegs i corresponsables del
celler Llivins, Isaac Rigau i Anna
Baques han argumentat que «ha
estatlaveremamésabundant que
hem tingut mai, fins ara. Més que
en anys anteriors, amb més de
3.000litres que serviran pera pro-
duir el Blanc DNEU i el Blanc
DGEL». Pel que fa a les operaci-
ons de verema, Rigau ha argu-
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El celler elabora els vins
Blanc DNEU i Blanc
DGEL a la vinya pe
sobre dels 2.000
metres a Llivia
|

mentat que «ens cal esperar a te-
nir nits gelades, com ho ha esta
aquesta, per poder ferlaverema»
En aquesta linia, hi ha afegit que
«d’'aquestamanera, lapart menys
concentradadins del sucre es gla-
¢a. Veremem al mateix moment
la part congelada es manté con-
gelada de tal forma que aquest:
part menys dolga no va a parai
amb la resta del most; aixi, I'tini-
ca fraccid liquida que obtenim és
aquella que esta ben dolga

aquest most dolc és el que fer-
mentara iens donara el vi dolg».

Varietats autoctones

El celler manté el projecte de re-
cuperaci6 devarietats autoctones
idisposad'unespaionhihaplan-
tades cinc varietats. D'aquestes
varietats en estudi, els tecnics de-
cidiran quinesesconsoliden, unz
deles quals podria serde raim ne-
gre. En paral-lel, l'ampliacié de e
vinya de I'any 2020, amb Sauvig-
non blanc, preveu donar els pri-
mers fruits 'any que ve.



