
El rei lloretenc del daiquiri

Lloret de Mar ret homenatge a Constante Ribalaiga, lloretenc que va

emigrar a Cuba, on va adquirir  el local Floridita

Es commemora el centenari dÕuna de les seves grans creacions, el daiquiri

n�mero 4

Es podria pensar que el gran b�rman lloretenc i exper t en c�ctels Constant� Ribalaiga, Constante, va reinventar

el daiquiri a lÕHavana, a lÕilla de Cuba, nom�s per satisfer la incansable  set de lÕescriptor Ernest Hemingway,

especialment amb la seva creaci�, el daiquiri n�mero 4. En tot cas, Hemingway Ði tot el seu m�n personal

tor turatÐ es va recolzar a la barra del Floridita, durant 23 anys, mentre Ribalaiga lÕescoltava, segurament sense

dir gaire res, com tot bon b�rman. Hemingway va deixar const�ncia dÕaquesta Havana en la seva novelála

p�stuma, Illes en el Golf, en qu� trobem la prostituta Honest Lil, un dels personatges m�s ben caracteritzats de

lÕescriptor. Als anys trenta, doncs, aquests dos homes, cadascun en un cant� de la barra, van contribuir de

manera def initiva a donar fama internacional al daiquiri. Ara b�, si el volen degustar com Hemingway, recordin:

Constante, o Constantino, com seÕl coneixia,  va dissenyar una variant per a lÕescriptor, la papa doble o papa

Hemingway, amb doble de rom i, curiosament, sense sucre.

Aquesta hist�ria, que es mou entre la realitat i el mite, �s la que volen explicar lÕAjuntament de Lloret de Mar i

Amargura Cultura, empresa que impulsa projectes culturals, amb motiu del centenari del daiquiri n�mero 4. Un

c�ctel amb una composici� aparentment senzilla, a base de llimona, sucre, rom i gel picat. Pr�ximament, est�

previst crear una ruta del daiquiri, sota el nom de Be frozen, my friend. Tour daiquiri n�mero 4, amb una

identif icaci� espec�f ica als establiments par ticipants, on es proporcionaran fullets i sotagots promocionals, aix�

com adhesius de la ruta.

Per� divendres va ser la nit de la celebraci�. La terrassa del set� pis de lÕhotel Delamar, que ens transpor tava

ben b� a una nit caribenya, amb les baranes de fusta que trencaven la silueta urbana lloretenca, va ser lÕescenari

dÕaquest homenatge. Una festa cubana amb lÕassist�ncia de Jorge Ribalaiga, f ill de Constante Ribalaiga. Per

assaborir els c�ctels, i darrere la barra, lÕeleg�ncia i professionalitat de Jorge William Arias Or tega, b�rman

guanyador de la medalla del m�rit Cantinero Cubano, i la complicitat de Julio Cabrera, American Bar tender of

The Year 2019 i propietari del bar Trova de Miami, situat en la posici� 28 del r�nquing dels The WorldÕs 50 Best

Bars. Va ser una vetllada de clima tropical, un p�l xafogosa, i m�sica cubana, mentre els assistents degustaven

tastets de peix espasa, cubanito planchado, rosbif, bacall� a la cubana, cuixa de porc rostida amb salsa de blat

de moro i bitxo picant amb pur� de carabassa, ropa vieja en cassoleta..., i tot ben lligat i tancat amb un

refrescant suc de coco, mango i llima, entre dÕaltres.La celebraci� del Centenari del Daiquiri 4 tamb� va ser

lÕescenari de llan�ament mundial de Ron Aguanile, de lÕempresa garrotxina Spirits & Plus, par tner de

lÕesdeveniment conjuntament amb Luxardo i Fabbri 1905. Aquest rom lÕha creat el maestro ronero cub� Juan

Alber to çlvarez Carmona i est� especialment dissenyat per a lÕelaboraci� del Daiquiri. El gran protagonista de la

nit  va ser Constante Ribalaiga. Va n�ixer a Lloret de Mar el 1888. No obstant aix�, poc despr�s que Cuba

sÕindependitz�s dÕEspanya, va arribar-hi amb el seu pare. El 1914 va entrar a treballar a La Florida, local que m�s

endavant va adquirir i va dirigir amb mestria durant 34 anys, per� amb el nom de Floridita, per diferenciar-se dÕun

hotel proper amb el mateix nom. De propietat dels Ribalaiga, el Floridita va passar a per t�nyer a lÕEstat cub� en

triomfar la Revoluci� del 1959. Constante no ho va veure. Havia mor t set anys abans, el 1952, i havia deixat un

or fe de vuit anys, Jorge Ribalaiga. Aquesta fam�lia dÕorigen catal� va emigrar f inalment als Estats Units. Al

Floridita, que encara ara �s el bar de c�ctels m�s fam�s de Cuba, sÕhi pot veure lÕest�tua de bronze de



Hemingway, davant de batedores que esquar teren gel i llimona sense descans.
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