Nova edicio de la Fira del Tap i el Suro de Cassa de la Selva

El celler Clos d’Agon ha sigut 'escenari de presentacio de la
cinquena edici6 de Fira del Tap i el Suro. El celler, Que participa del
projecte “Taps de Finca” de la DO Emporda, esta ubicat a Calonge,
ales Gavarres i representa el punt d'uni¢ del sector surer i
vitivinicola, amb les seves vinyes envoltades de sureda mirant al
mar.

En l'acte s’ha fet una explicacio de la pela del suro, davant del celler,
de la ma d’Eloi Madria, pelador, Que coneix la tradicio de la pela del
suro, un ofici tradicional Que s’ha mantingut en el temps i Que

Una de les parades de la Fira del Tap i el Suro de l'any r | ritm reixemen Parbr
passat LLUIS ROVERO. especta el ritme de creixement de l'arbre.

Xavier Alberti, president del Consell Regulador de la DO Emporda, ha presentat el projecte de Taps de Finca,
juntament amb Albert Hereu de la Fundacid Institut Catala del Suro, reivindicant la produccid de suro al territori.
El regidor de promoci6 economica Joan Casabd i I'alcalde, Robert Mundet, han presentat el programa de la Fira,
Que recupera moltes de les activitats Que s’havien deixat de programar per la pandémia com el tast de
lesmorzar dels peladors i el “Xic-xec”, el sopar popular dels vells tapers.

La Fira del Tap i el Suro reivindica el patrimoni surer del territori i fa un recorregut des de la tradici6 i els antics
oficis dels tapers tradicionals a les novetats més tecnologiques qQue li donen noves aplicacions al suro.

El projecte Taps de Finca impulsat per I'Institut Catala del Suro i la DO Emporda sera molt present a la fira, Que
presenta una taula rodona sobre aQuesta iniciativa i un tast de vins tapats amb Taps de Finca.

Més de 300.000 ampolles de vins DO Emporda han estat tapades fins ara amb els "Taps de finca’, la marca Que
identifica aQuests taps de proximitat elaborats amb suro autdcton i de Qualitat extret d’alzines sureres ubicades
als mateixos cellers empordanesos o a explotacions properes. Actualment, hi ha una desena de cellers
empordanesos qQue usen els 'Taps de finca’ per tapar una trentena de vins DO Emporda, principalment negres i
blancs de guarda.

L'Institut Catala del Suro i el Consell Regulador de la DO Emporda van crear la marca ‘Taps de finca’ per
reconeéixer aQuests taps de proximitat. La iniciativa, Que es va posar en marxa el 2018 i Que s’esta desenvolupant
progressivament, vol posar en valor el suro autdcton, contribuir a la seva recuperacid i afavorir la gestio dels
boscos de surera de 'Emporda.

Un any més la pela del suro sera un dels actes centrals Que inauguraran les activitats de la fira, dissabte al mati.
La pela del suro és el procés d’extraccio de 'escorga externa de l'alzina surera Que té lloc en intervals d’entre 9 i
14 anys en funcié de la climatologia de cada punt de la peninsula (a Catalunya, de mitjana son 14 anys). La
primera pela té lloc Quan l'alzina surera té entre 35i 40 anys i es practica només si el tronc té un diametre minim
d’entre 65170 centimetres. No és fins a |a tercera pela Quan el suro és apte per a fer-ne taps. La vida
reproductiva d’'una alzina surera és d’entre 170 i 250 anys.

Catalunya compta amb 124.000 hectarees de sureda i aproximadament la meitat de les Quals sén suredes pures.



Actualment, s’extreuen unes 7.000 tones de suro anuals, per6 el potencial de produccio és d'11.000 tones I'any,
una Quantitat Que equival a la necessitat actual de materia primera de la industria surera catalana.

Les previsions de pela del suro d'enguany son positives. Tot i venir d'un hivern molt sec, les pluges de marg i abril
han capgirat la situacid. Ara les alzines sureres estan canviant les fulles i preparant-se per la floracié. Un cop
aquests dos processos hagin culminat es podra comengar la lleva. Ara bé, una nova tanda de pluges durant el
mes de maig assegurarien una bona campanya de lleva incloses  les zones més marginals i seQues.
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