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Salut forma 80 treballadors d'hostaleria del
Pirineu en el control de la seguretat
alimentaria durant la campanya de neu

El programa forma part d'una prova pilot emmarcada en el pla
per garantir un hivern segur a les comarques de muntanya

Vielha e Mijaran - Amb l'objectiu de reforgar la seguretat alimentaria als
establiments de restauracié del Pirineu durant la campanya de neu, el
Departament de Salut forma els treballadors encarregats de l'autocontrol i la
supervisié de la manipulacié d'aliments. De moment, hi ha una vuitantena de
persones inscrites de més de 60 empreses, entre les quals hi ha restaurants,
bars, allotiaments hotelers i campings. Es tracta d'un pla pilot liderat per
I'Agéncia de Salut Publica de la Regi6 Sanitaria Alt Pirineu i Aran i I'Agencia
Catalana de Seguretat Alimentaria, que es desenvolupa en col-laboracié amb
Hostaleria de Lleida i I'Associacié d'Hostaleria Girona i que forma part del pla
per garantir una campanya de la neu segura enfront de malalties com la covid-
19.

El primer curs de formacid, que consta d'una sessié presencial i gratuita de
dues hores i mitja, s'ha dut a terme aquest dimarts a Vielha e Mijaran. Dema es
repetira a Sort i s'acabara I'l de mar¢ a Puigcerda. Segons la normativa
europea, els operadors d'una empresa alimentaria han de dissenyar, aplicar i
mantenir autocontrols basats en el sistema d'analisi de perills i punts de control
critic per garantir la seguretat dels aliments elaborats. Igualment, han de
garantir la formacié i la supervisié dels manipuladors de productes alimentaris,
ja que totes les persones manipuladores tenen la responsabilitat d'aplicar les
normes d'higiene i garantir la seguretat dels aliments que elaboren.

La figura del responsable de l'autocontrol de la seguretat alimentaria a
I'empresa és clau per verificar in situ les practiques de manipulacié i que els
processos que segueixen els aliments siguin correctes. Segons la mida o
caracteristiques de I'establiment, aquestes funcions poden recaure en el mateix
propietari o responsable, o bé en una 0 més persones en qui es delegui. Totes
han de comptar amb els coneixements i l'autoritat suficients per supervisar,
prendre decisions i donar instruccions respecte a les manipulacions i processos
que segueixen els aliments.

Pla coordinat per una campanya de la neu segura

Des del mes d'octubre, Salut treballa amb I'objectiu que aquest hivern I'activitat
de la campanya de la neu al territori es dugui a terme amb certa normalitat tot i
el context de covid-19. En aquest sentit, la regié sanitaria manté contacte
permanent amb els serveis de prevencié de riscos laborals de les empreses
hoteleres més grans i de les estacions i escoles d'esqui per assessorar-los en



mesures preventives per al control de la infeccié de la covid-19, aixi com en el
procés per actuar immediatament en el cas d’'un brot. També s'ha gestionat la
vacunacié dels treballadors del sector.

Aquest pla es duu a terme de forma coordinada entre I'Agéncia de Salut
Publica de Catalunya, el Servici Aranés de Benester e Salut, I'Associacio
Catalana d'Estacions d'Esqui i Activitats de Muntanya, Hostaleria de Lleida,
Empresariat Cerdanya i I'Associacié d'Hostaleria Girona.



