Producte del Ripolles premia Els Cagadors, Ca laMagda i
Can Jepet

L'associacio celebra la Gala de les R a Ripoll, en el marc de la Fira
Catalana de I'Ovella

L’Associacio Producte del Ripollés va celebrar el passat divendres,
15 d'octubre, la Quarta edicio de la Gala de les R, de reconeixement
empresarial. L'acte es va fer a les 12 del migdia, a la plaga de la
Lirai en el marc de la Fira de Santa Teresa de Ripoll.

En aquesta edicio s'han lliurar tres premis: el

millor establiment compromeés amb la marca de garantia per
a Els Cagadors de Ribes de Freser, el millor restaurant per

a Can Jepetde Setcases i elmillorcomergpera Cala
Magda de Ripoll.
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L'acte, Que va tenir una bona afluéncia de public, va comptar amb la preséncia del president del Consell
Comarcal del Ripollés, Joaquim Colomer; la tercera tinent d’alcalde i regidora de Turisme, Comerg, Fires i
Mercats de I' Ajuntament de Ripoll,Manoli Vega; iun representant de 'Associacié Producte del Ripolles i
pastor, Miquel Casas.

Els establiments guardonats fins a dia d’avui eren:

2017: Ve de Gust (Ribes de Freser), la Taverneta (Ripoll), Carnisseria Carles i Mila (Ripoll) i Col-lectiu de
Cuines de la Vall de Camprodon.

- 2018: Palau Carnissers (Ribes de Freser), Fonda Xesc (Gombreén), la Solana del Ter (Ripoll), Carnisseria Marc
Coma (Sant Joan de les Abadesses) i Hotel Calitxé (Molld).

- 2020: Restaurant el Pont 9 (Camprodon), la Formatgeria Muuu Beee (Ripoll) i S’ha acabat el broquil
(Campdevanol).
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