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La Seu reviu al carrer la Fira de
Formatges Artesans del Pirineu

» La capital alturgellenca obre una Fira de Sant Ermengol que encara avui ofereix 177 parades

M.S. LA SEU D’URGELL
M La Seu d’Urgell va inaugurar
ahir una altra edici6 de la Fira de
Sant Ermengol, que encara avui
omple la capital alturgellenca de
productes multisectorials amb el
formatge artesa com a un dels
principals reclams. La fira es va
obrir oficialment amb 'acte inau-
gural presidit pel conseller d'Inte-
rior de la Generalitat de Catalu-
nya, Joan Ignasi Elena, celebrat a
la sala d’actes de ’Ajuntament en
companyia de l'alcalde Francesc
Viaplana, el vicealcalde Jordi Fa-
bregaila tinent d’alcalde de Des-
envolupament Local i Ocupaci6
Mireia Font. En la inauguracié
també hi van prendre part els al-
caldes de les poblacions basques
de Zegama, Ordizia i Idiazabal,
amb la representacio a la Fira de
Formatges Artesans del Pirineu.
Eneltornde parlaments, Fran-
cesc Viaplanavadestacar que «es-
tem molt contents derecuperarla
presencialitat de la Fira de Sant
Ermengol. Malgrat l'esfor¢ que

vam fer I'any passat de fer una fira
telematica, la fira és carrer, relacié
social,ipertantadaptant-nosales
circumstancies i amb molt d’es-
for¢per partdel’Ajuntamenthem
tirat endavant aquesta fira d’en-
guany perqueélafira ésl'esdeveni-
mentmésimportant de la Seu pel
seu impacte economic; la Seu és
formatge, ila Fira de Sant Ermen-

En aquesta primera
edicio postpandemia la
trobada de formatgers
es fa en casetes de
fusta al Cami Ral

AJSEU

gol és coneguda internacional-
ment». Per la seva banda, el con-
seller d’Interior va emfatitzar la
seva satisfaccié de poder partici-
par-hi: «Després d’'un any i mig
tan dur, sense poder fer activitats
normalitzades, en aquesta nova
etapa de reconstrucci6 celebrem
que hihagilaintel-ligenciailava-
lentia per poder organitzar
aquests tipus d’esdeveniments,
encara ques’hagihagutd’adaptar
ala situacié actual».

La Fira de Sant Ermengol,
d’unagran tirada també entre cer-
dans i andorrans, ofereix fins a
aquestatardade diumenge unre-
cinte amb 177 parades, totes al
carrer. Com ja ha esdevingut ha-
bitual, el recinte de formatges va
ser ahir dels més visitats. Aixi, la
27a Fira de Formatges Artesans
del Pirineu ofereix una quarante-
nade parades, amés de la parada
delformatge convidat, que aquest
any és la Formatgeria Serra de
Llodra, de Manacor, a Mallorca.
Les parades ocupenbona partdel

Cami Ral de Cerdanya en casetes
de fusta, a diferéncia d’altres anys
en que se situaven a l'interior de
la pista polivalent. Com en cada
edicid, hi ha formatges de vaca,
cabraiovella, tendresi madurats,
tous i secs. UAjuntament ha re-
marcat que aquest any la fira ha
posat a la venda unes bosses iso-
termiques per tal que els visitants
puguin dipositar els formatges i
aixi conservar-los en bones con-
dicions per poder fer els tastos on-
line des de casa. En aquest recin-
te també hi ha el Celler Llivins de
Llivia, la cervesa El Gall Negre
d’Arseguel i l'aigua Pineo d’Esta-
mariu.

Aulade Tast

En aquesta edici6 especial post-
pandemia, la pista polivalent
aculll’Aula de Tast, on esrealitzen
sessions dirigides pels professio-
nals formatgers, afinadors, mes-
tres cervesers, sommeliers, cui-
ners i altres experts. En les sessi-
ons s'ofereixen tastos guiats dels
formatges del Pirineu, des dels
historics als més innovadors, aixi
com de cerveses, vins i altres pro-
ductes, segons ha remarcat el
consistori. També s’hi ensenya la
técnica del tast de formatges i
s'apréna cuinar amb formatge. En
aquest ambit, Eugeni Celery ha
rebut el premi Amic del Formatge
2021 per part de 'Ajuntament.



