
SOCIETAT CERDANYA / ALT URGELL

Regió7 14 | DIVENDRES, 8 D’OCTUBRE DEL 2021

n La finca vitivinícola de Cal 
Mandrat, ubicada a Montellà i 
Martinet, afronta la campanya de 
la verema d’enguany amb la pers-
pectiva de gairebé poder doblar la 
seva producció i fer que aquesta 
superi els 2.000 quilos.  

En aquest entorn de la Cerda-
nya inscrita en el Baridà ja dins la 
demarcació de Lleida i situat a 
una altitud de 1.250 metres i al lí-
mit nord del Parc Natural del 
Cadí-Moixeró, hi ha una hectàrea 
de vinya de les varietats riesling i 
gewürztraminer, pròpies dels pa-
ïsos del centre d’Europa. A partir 
d’aquestes s’ha tret al mercat el 
seu primer vi blanc, del qual no-
més s’han embotellat 1.200 am-
polles. A més, fa quatre mesos que 
s’ha plantat una nova hectàrea de 
chardonnay, amb l’objectiu de 
poder incrementar la producció i 
elaborar un nou vi inspirat en els 
Chablis del nord de França. 

L’adaptació del terreny a la vi-
nya ha estat una de les tasques 

que ha requerit més esforç, se-
gons han comentat els seus pro-
pietaris, Francesc Xavier Güell i 
Silvia Gaminde, que fa tot just cinc 
anys que van iniciar el projecte. 
Güell i Gaminde estan pendents 
de la meteorologia tot i que ja 
s’han dedicit per varietats de cicle 
curt amb la idea d’evitar les baixes 
temperatures i la neu dels mesos 

d’hivern.  «No té res a veure amb 
la manera de fer vi al Penedès», 
explica Güell, que també destaca 
la bona relació i l’intercanvi de co-
neixements que tenen amb altres 
productors de la zona. 
 

Primera anyada 
Per la seva banda, Gaminde asse-
gura que «l’essència del paisatge» 
ha contribuït a produir un vi amb 
una acidesa equilibrada, pròpia 
de la varietat riesling, que, alhora, 
és sedós i aromàtic gràcies a 
l’aportació de la varietat 
gewürztraminer. Aquesta prime-
ra producció que s’està comerci-
alitzant s’ha vinificat a l’Empordà 
i la idea és que, d’aquí a tres o qua-
tre anys, poder comptar amb un 
celler propi a la finca, o bé, parti-
cipar en un projecte cooperatiu 
amb productors de la comarca. 

Pel que fa a les plantacions, re-
centment s’ha incorporat una de 
chardonnay i la idea és incremen-
tar la superfície en una nova hec-
tàrea per arribar als 5.000 quilos  

anuals quan tot plegat estigui a ple 
rendiment.  
 

A punt per a la verema 

Gaminde ha explicat que podran 
complementar la producció de 
raïms petits i compactes que és 
pròpia de les varietats del centre 
d’Europa. Una altra de les dificul-
tats que tenen és la d’aconseguir 
mà d’obra qualificada, pel fet que 
la Cerdanya no és encara una 
zona de viticultura i no es troben 
pagesos per gestionar els ceps. De 
fet, a la comarca hi ha plantades 
actualment una desena d’hectà-
rees de ceps, repartides als muni-
cipis de Riu de Cerdanya, Bolvir, 
Llívia i Montellà i Martinet, i entre 
diversos productors. 

A la finca de Cal Mandrat de 
Montellà i Martinet també hi ha 
cavalls ja que, de fet, la família 
s’havia dedicat anteriorment a la 
competició. 

El pare del Francesc Xavier la 
va adquirir fa uns cinquanta anys 
i la seva passió pel vi ha servit per 
reconvertir els usos dels terrenys. 
Un canvi que està impulsant el 
mateix propietari amb l’ajuda 
d’un enòleg i un enginyer agrò-
nom i seguint les pràctiques de 
l’agricultura ecològica. Ara, enca-
ren la nova campanya de la vere-
ma, que previsiblement es durà a 
terme durant la segona quinzena 
d’aquest mes d’octubre.

Cal Mandrat fa el seu primer vi amb 
raïm cultivat a 1.250 metres d’altitud
u Les varietats riesling i gewürztraminer de la finca ceretana permeten produir 1.200 ampolles

ACN. MONTELLÀ I MARTINET

Els responsables de la finca de Cal Mandrat a la vinya ACN

És un vi amb una 
acidesa equilibrada, 
pròpia de la varietat 
riesling, i aromàtic pel 
raïm gewürztraminer

La Seu programa 
una visita guiada  a 
les restes trobades 
de l’antiga muralla

ACCIÓ.

n L’Institut d’Estudis Comarcals 
de l’Alt Urgell ha programat per 
aquest divendres dia vuit d’octu-
bre una visita guiada per les exca-
vacions arqueològiques del Pati 
de les Monges de la Seu a càrrec 
de  l’arqueòleg Oscar Augé. La vi-
sita, que és gratuïta, s’iniciarà a les 
set de la tarda al mateix pati de 
l’edifici de les Monges. Per a po-
der-hi assistir cal, però, fer una 
inscripció prèvia a través de la pà-
gina web de l’Espai Ermengol. Se-
gons han explicat des de l’IECAU, 
en la visita es podrà conèixer la se-
gona fase de l’excavació en aquest 
jaciment situat al centre històric 
de la Seu, la qual va finalitzar el 
mes d’agost. L’actuació va perme-
tre localitzar un tram d’uns dotze 
metres del basament de l’antiga 
muralla baix medieval.  
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Cra. de Vic, 56, baixos
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Si vols formar part del grup
d’Amics de Can Ladis envia

un Whatsapp al 
amb el teu nom i cognom.
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Botiga oberta

Servei a domicili

RESTAURANT
PEIX I MARISC

Cra. de Vic, 157
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Pàrquing gratuït

Recollir a l’establiment

i servei a domicili

Dilluns tancat

Per comandes al 609 921 825

 al web acasa.calspaguetti.es
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Fórmula Migdia

14,95 €
Fórmula Executiva

20,95 €

AGÈNCIA MATRIMONIAL
Estàs sola/sol?  

Solteres 35-45 a., vídua empresària 65 a., 
es.

Volen amistat o parella estable.

T'informem del grup de solteres

Biblioteca Comtat de Cerdanya


