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01. Part de les antigues vinyes
d’Oliver Conti a Tortella
(Garrotxa) tenen el relleu garantit.
Josepracts 02. Als antics horts del

santuari de Bellmunt d’Osona

ara hi creixen ceps. epuaroRIFA

JORDI BES LOZANO
BARCELONA

1 cultiu de la vinya torna
allad’on havia desapare-
gut. En comarques que
no se solen vincular a
I’elaboraci6 de vi, com
Osona, la Garrotxa o el Vallés Occi-
dental, ara hi proliferen petits pro-
jectesdeciditsarecuperar-la. Al’al-
ta muntanya aquesta tendéncia té
molt a veure amb la voluntat d’ex-
plorar alternatives per adaptar-se al
canvi climatic, pero als viticultors
també els resulta engrescador fer
reviure la tradicid vitivinicolaon es
vaperdre acausadeles gelades ode
la fil-loxera, la plaga que va arrasar
la vinya a finals del segle XIX, o bé
on varetrocedir ja ben entrat el se-
gle XX per donar pas a la industria-
litzacio i 'expansié urbana.

Els nous projectes solen tenir en
comu que els vins sén de produccié
limitada i que només alguns es co-
mercialitzen, gairebé sempre al
marge de les denominacions d’ori-
gen. Un dels més ambiciosos és el de
Mas Clarella, un nou celler ubicat
enuna casasenyorial amig camien-
tre Santa Maria de BesoraiVidra, a
Osona. El primer escrit en qué apa-
reix la propietat data del 1245.
L’empresari estatunidenc Brad
Call, que també esta implicat en el
desenvolupament d’una vacuna
contra el covid 19 i que no amaga la
sevafascinaci6 per Trump, es vaen-
amorardelafincael 2012amblase-
va dona Teresa, i va escollir-la per

Lavinya
reconquereix
territoris perduts

Proliferen nous projectes vitivinicoles a Osona,
la Garrotxa i el Valles, indrets que ja no s’acostumaven
a associar al vi malgrat haver-hi tingut llarga tradicio

complir un vell somni. “Sempre he
volgut una vinya, perd em va agra-
dar molt la casa”, afirma Call, si bé
no ha sigut facil casar-ho tot.

Vins d’'Osona com de la Rioja

Ala zona hi plou molt i s’hi produ-
eixen gelades primaverals que po-
den malmetre la brotada dels ceps.
Els primers no s’hi van plantar fins
al 2015, quan finalment algt va ga-
rantir a Call que seriaviable fer créi-
xer el raimielaborarvien aquest pa-
ratge tan verd entre muntanyes. Va
ser I’enoleg Gregorio Gordaliza, i
Call ja ha invertit més de 15 milions
d’euros entre restaurarla casa, habi-
litar-hi un celler i plantar-hi cinc
hectarees, disposades com sifos una

Repte
AlaVall
deBianya
laplujailes
glacades
compliquen
el cultiu

vinya jardi. Els primers vins, de les
anyades 201912020, sén dos blancs
de macabeuidos negres d'ull delle-
bre.Amés, alafincahihaplantat pi-
notnoir. En elsvins s’hi percep ’'em-
premtade Gordaliza, que té unatra-
jectoriamoltvinculadaalaRioja. En
un tast a cegues, se’ls podria consi-
derar unsrioja—per1is de varietats
classiques d’alla (el macabeu és la
viura a la Rioja, i 'ull de llebre, el
tempranillo), aixi com el pas per fus-
ta-ipresenten diferéncies notables
entre anyades, pero també s’hi pot
percebrelafrescor propiadelesela-
boracions de muntanya (les vinyes
estan per sobre dels 900 metres d’al-
tura). Call japensaen ampliar el pro-
jecte —“Construiré un celler a la zo-

na;només em falten 10 milions d’eu-
ros”, assegura- i la intencid és ven-
dre el vi a Barcelona i Girona, amb
unaproduccid inicial d’entre 15.000
120.000 ampolles anuals.

L’aventura de Mas Clarellano és
la primera d’Osona. S’estima que a
lafincajahihaviavinyes molt abans
delafil-loxera, i ala comarcahiha
altres projectes, el pioner dels quals
és Masia Vila Rasa, un celler nascut
€l1989 a Taradell. Té dues hectare-
esdevinyaentre pinot noirimerlot
de la qual sorgeixen mitja dotzena
de vins entre negres i rosats. En to-
tal elaboren unes 4.000 ampolles
anuals que venen basicament a Oso-
na. D’altres fan els primers passos,
com Vinyalleons de Vilalleons, a
Sant Julia de Vilatorta, i Eduard Ri-
fa, copropietariisommelier del Bis-
trot del Firal de Torelld. Rifa ha
plantat 350 ceps als peus del santu-
ari de Bellmunt, a prop de Mas Cla-
rella, pero en aquest casal.200 me-
tres d’altura. Explica que ho fa per
recuperar unes feixes que havien si-
gut ’hort del santuari, i sobretot
també com “una excusa més per se-
guir aprenent dins d’aquest mén
tan amplidel vi”. Hi té garnatxane-
gra, chardonnay i gewtiirztraminer,
pero les plantes encara son massa
joves per elaborar-ne vi.

VidelaVall de Bianya

Alaveina Garrotxa també s’hi culti-
valavinya. LaFamilia Ferrer dispo-
sad’unafincade dues hectarees des
defacincanysalaVall de Bianya, on
des del 2018 comerecialitza el vi el
Mallol de Bianya, fet amb chardon-
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PLASTICS DE
REBUIG PER
ASFALTAR

Banyoles s’ha convertit en ciutat pionera a I’Estat en la reu-
tilitzacié de plastics de rebuig per asfaltar un carrer. La ini-
ciatival’hanimpulsatl’empresabanyolina AMSA ilabritani-
caMacRebur. Els treballs d’asfaltatge s’han fet al passeig Dal- ©

estils

mau: per asfaltar tot el tram, de 1.580 m?, s’ha fet servir una
barreja de 185 tones de quitra i 555 quilos de plastics de re-
buig. Aixi, ’obrahaaconseguit reduir 860 quilos de dioxid de
carboni que s’haurien emés a 'atmosfera.

nay. De la segona anyada (2019) se
n’han elaborat només 2.300 ampo-
lles. Es una aposta personal de Pe-
re Ferrer (és el vicepresident de
Freixenet), i que ara s’engloba dins
del seu grup Ferrer Miranda. La
CEQ, Silvia Carné, detalla que el cli-
ma d’aquest indret recorda la Bor-
gonya francesa, perd ’any passat
I’excés d’humitat va impedir vere-
mar, de manera que recuperar la vi-
nya ala Vall de Bianya ha sigut un
repte per la gran pluviometria (s’hi
registren 900-1.000 mil-limetres
d’aigua anuals), les boires matinals
iles glacades de primavera. “Es un
projecte de viticulturaheroicimolt
romantic”, diu, pero té bona acolli-
daalazona. Anteriorment, el celler
empordanes Oliver Conti —ara per-
tanyent al celler Perelada- ja tenia
una finca de més de 5 hectarees a
Tortella, d’on atreure un pinot noir
el 2016, unadecadadesprés de plan-
tar-ne els ceps. Xavier Oliver Con-
tirecorda que el vi es va esgotar en
poc temps. “S"ha demostrat mil ve-
gades que, en llocs que semblava
que no hi creixeria ni un brot, s’hi
pot fer una vinya estupenda”, de-
fensa. Perelada no la va adquirir
amb el celleriOliver Contil’haaca-
bat venent aquest 2020.
Unahectareaimitjaésarade Jo-
sep Pages, procedent del sector téx-
til pero que ha fet un master per
aprendre aferviique estamirantde
recuperar lavinya, malmesa mentre
no se n’aclaria el futur. “Em sabia
molt greu que es perdés”, recalca, i
es planteja reempeltar-ne una part
amb varietats amb més tradici6 i

adaptades a Catalunyaque no pasel
pinot noir, com ara el mandé. “Ho
estic fent com una cosa molt perso-
nal, ilaidea no és rendibilitzar-ho
com a negoci, sin6 aprendre i tenir
unadistraccid en aquest sector, que
és molt bonic”, explica Pages, que
esta en contacte amb altres micro-
iniciatives garrotxines que fan viba-
sicament per aautoconsum. Calcu-
la que només a la Garrotxa n’hi de-
uen haver ben bé una quinzena.

El Vallés vol tornar al mapa del vi

També hi ha moviments per recu-
perarlavinyaal Vallés Occidental,
on el creixement urbanistic va en-
golir un cultiu habitual. A projec-

També a alta
muntanya

tes ja consolidats a la zona -el de
I’Olivera a Barcelona (amb vinya
Collserola) i Sabadell (al Parc
Agrari), aixi com el de Cinc Quar-
teres aSant Lloreng Savall-s’hiha
afegit Rabassaires, que acaba de
treure al mercat dos vins (unblanc
de macabeu i xarel-lo i un negre
d’ull dellebre i sumoll) d'unavinya
de mig segle que va estar apunt de

-

El cultiu de la vinya s’estén a pas
lent pel Pirineu, sovint amb
I’anim d’experimentar i adaptar-
se al canvi climatic. Hi ha cellers
originaris de zones més baixes
que també han fet el salt a I’alta
muntanya -com Torre del Ve-
guer, Gramona o Familia Torres,
que els proxims mesos preveu
comercialitzar en restaurants
per primer cop el seu negre de pi-
rene, una varietat recuperada-, i
d’altres tenen un caracter més
personal o han nascut des de ze-
ro a alta muntanya —-com Bauma
de les Deveses o Llivins-. L’tltim

a afegir-s’hi és Cal Mandrat, que
té vinyes a 1.250 metres a Marti-
net i Montella de Cerdanya. El
seu primer vi és el Campgran
2020, un blanc de riesling i
gewiirztraminer que s’estrena
amb 1.200 ampolles.

Retrocés
AlVallesel
creixement
urbanistic
vaacabar
amb el cultiu
devinyes

Fentla verema
de la varietat
pirene.
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03. La finca del
Mas Clarella, entre
Santa Maria de
Besorai Vidra, on
han comencat a fer-
hi vi. 04. mas cLARELLA
FerraniJaume
Bell porten una
vinya de xarel-lo

a Sant Cugat del
Vallés. canseLL

desapareixer a Cerdanyoladel Va-
1lés. “La propietatlavoliaarrancar
iens en vam assabentar a temps”,
explica Inigo Haughey, cofunda-
dordel projecte. S’haestrenatamb
mig miler d’ampolles de cada va-
rietat (també tenen un vermut
aromatitzat amb herbes de Collse-
rola) ilavoluntatés crear un celler
propi al Valles.

A Can Bell, una ma-
sia de Sant Cugat del
Valleés, també s’escar-
rassen perque al muni-
cipiestorniafervi. Jau-
me Belliel seufill Fer-
ran han repres la tradi-

~  ci6 familiar i han
. plantat mitja hectarea
dexarel-lo. “Hem seguit
els passos dels avant-
passats, i tota la familia
esta engrescada per ti-
rar-ho endavant”, diu
Jaume Bell. Aquest any
han veremat per primer
cop 450 quilos de raim,
que s’han vinificat al vi-
ver de celleristes de la
Xarmada (Penedes). Si
elresultat és satisfacto-
ri, miraran de comerci-
alitzar el vi. Per la seva
banda, la cooperativa
I'Ortigaprojectaplantar1,44 hecta-
rees també a Sant Cugat de lama de
Rabassaires i fer vi. També aquest
any lantic Celler Modernista de
Sant Cugat celebra el centenari,ia
Terrassal’Ajuntament vol plantar
unavinya amb 4.500 ceps i recupe-
rar un raim local, el terrassenc. s



