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Lenoturisme, un repte al Pirineu

» Les condicions meteorologiques fan que la produccio de vinya d'al¢ada sigui cada cop mes atractiva

ANDREA IZQUIERDO. LLiVIA

B La preséncia de les vinyes a la
Cerdanya ha anat creixentapoca
poc, peronovaser finsal2017 que
va obrir el primer celler, Llivins.
L'arribada de 'enoturisme no va
ser finsal’any passat, quan aques-
taempresavaferles primeres pro-
ves pilot. Enguany, el projecte ja
s’ha consolidat i des de setmana
santa, el primer celler cerda hare-
but 400 visitants.

Elque mésimpacta elsvisitants
que s'apropen a coneixer el celler
de Llivins és la viticultura a 1.200
metres sobre el nivell del mar. «Sa-
bem que costa relacionar la Cer-
danya amb la vinya, pero la curio-
sitat acaba portanta la gent a visi-
tar-nos», explica el copropietari i
enoleg de Llivins, Isaac Rigau.
Aquest «factor sorpresa» pero, és
el que acaba causant que la gent
s’hi apropi, destaca l'enoleg.

El model de visites que prepa-
ren, a part d’'apropa

r-los el producte que elaboren,
es basa a ensenyar com s’elabora
elvials Pirineus. «<Esunmodel que
no s'apropa a la forma de fer d’al-
tres territoris, ja que les condici-
onsso6ndiferents», assegural’eno-
leg.

Encaraquearasolamentesfan
visites a Llivins, aquesta practica
ésuna oportunitat de futur per al-
tres empreses, al parer del copro-
pietari, sobretot, per les condici-
onsmeteorologiques. «<Empreses
properes al Mediterrani on tradi-
cionalment s’ha cultivat la vinya
s’estan fixant en zones de munta-
nya per conrear-la, ja que les con-
dicions canviants els esta compli-
cantlatasca coms’entén fins ara»,
assegura Rigau.

Pertant, el cultiu ala Cerdanya

Una visita organitzada pel celler Llivins

és cada cop més atractiu per em-
preses situades a altres comar-
quesdetradiciéviticola, el que per
Rigau pot apropar en els proxims
anys amés projectes similarsaLli-
vins a fer el pas. «A tot ens agrada
ensenyar que femicomho fem. Es
una bona oferta cultural i gastro-
nomica al territoriiestic segur que
cada cop hi haura més empreses
que se sumin», explica Rigau.

Elraim necessita unes condici-
onsde frescor concretes per man-
tenir 'acidesa ideal. Tanmateix,
les temperatures al territori cada
cop s6n més altes i aixo accentua
l'interés per treballar azones amb
més alcada, segons assegura
I'enoleg.

El fet de ser els primers a fer
enoturisme, per Llivins «ésunrep-

Llivia apostara per
donar continuitat a les
visites conjuntes
organitzades per I'Unic
celler cerda i el Museu

te», explica Rigau, pero la dificul-
tat real del negoci més que acon-
seguir ser un reclam turistic, és
dur a terme el cultiu d’al¢ada.
«Aqui comptem amb factors com
glacades o pedregades, que com-
pliquen la tasca», apunta.

Per incrementar l'oferta que ja
feien, Llivins i el Museu de Llivia
han engegat tot just una proposta
turistica que combina l'enoturis-
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meamblacultura. Concretament,
el dia 14 d’agost es va organitzar la
primera visita conjunta que fusi-
onava la visita a les instal-lacions
del primer celler i 'elaboracio del
vi. Aquesta proposta, que confir-
men desdel celler que tindra con-
tinuitat, va permetre els partici-
pants coneixer la col-leccié del
museu municipal des de I'optica
del’evolucid historica de la vinya,
laproducciéiel consumdeviala
Cerdanya i la relacié que mante-
nien els farmaceutics amb l'eno-
logia.

Des de Llivins fan una molt
bonavaloracié delaproposta, que
vacomptar amb unavintena d’as-
sistents. «La visita al museu va ser
molt interessant. Volem potenci-
ar la divulgacié», comenta Rigau.



