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Editen una guia 
per accedir de 
forma sostenible 
al Parc Natural 
de l’Alt Pirineu

ACCIÓ.

El Parc Natural de l’Alt Pirineu, 
amb quasi 80.000 ha de superfície, 
la major part de les quals a alta 
muntanya, és un dels parcs on 
l’accés tant a peu com amb vehi-
cle és més difícil. Amb l’objectiu 
de millorar la informació disponi-
ble per als visitants que per diver-
ses raons no poden accedir a peu 
al Parc i d’afavorir l’ús del trans-
port públic i de baix impacte am-
biental, s’ha editat un plànol-guia 
sobre la mobilitat sostenible al 
Parc. 

Per tal que els visitants puguin 
accedir al Parc procurant el mínim 
impacte sobre el medi, el plànol-
guia inclou, entre altres informa-
cions, les parades de transport pú-
blic més properes al Parc, els po-
bles on es pot llogar bicicletes nor-
mals i elèctriques, els punts de re-
càrrega per a vehicles elèctrics, les 
àrees per a autocaravanes o els 
contactes dels serveis de taxis lo-
cals. 

Per a facilitar la planificació 
dels trajectes amb vehicle 4x4, en 
aquest nou plànol-guia les pistes 
apareixen seguint un codi de co-
lors segons el tipus de regulació, ja 
que varien segons el terme muni-
cipal. Amb l’objectiu de difondre i 
afavorir el compliment de la nor-
mativa vigent, també s’hi ha inclòs 
les normes bàsiques de circulació 
motoritzada al medi natural.  

 Inclou tota la regulació 
existent dels accessos a 
l’espai natural i informació 
sobre transport públic

L’enoturisme, un repte al Pirineu

La presència de les vinyes a la 
Cerdanya ha anat creixent a poc a 
poc, però no va ser fins al 2017 que 
va obrir el primer celler, Llivins. 
L’arribada de l’enoturisme no va 
ser fins a l’any passat, quan aques-
ta empresa va fer les primeres pro-
ves pilot. Enguany, el projecte ja 
s’ha consolidat i des de setmana 
santa, el primer celler cerdà ha re-
but 400 visitants. 

El que més impacta els visitants 
que s’apropen a conèixer el celler 
de Llivins és la viticultura a 1.200 
metres sobre el nivell del mar. «Sa-
bem que costa relacionar la Cer-
danya amb la vinya, però la curio-
sitat acaba portant a la gent a visi-
tar-nos», explica el copropietari i 
enòleg de Llivins, Isaac Rigau. 
Aquest «factor sorpresa» però, és 
el que acaba causant que la gent 
s’hi apropi, destaca l’enòleg. 

El model de visites que prepa-
ren, a part d’apropa 

r-los el producte que elaboren, 
es basa a ensenyar com s’elabora 
el vi als Pirineus. «És un model que 
no s’apropa a la forma de fer d’al-
tres territoris, ja que les condici-
ons són diferents», assegura l’enò-
leg. 

Encara que ara solament es fan 
visites a Llivins, aquesta pràctica 
és una oportunitat de futur per al-
tres empreses, al parer del copro-
pietari, sobretot, per les condici-
ons meteorològiques.  «Empreses 
properes al Mediterrani on tradi-
cionalment s’ha cultivat la vinya 
s’estan fixant en zones de munta-
nya per conrear-la, ja que les con-
dicions canviants els està compli-
cant la tasca com s’entén fins ara», 
assegura Rigau. 

Per tant, el cultiu a la Cerdanya 

és cada cop més atractiu per em-
preses situades a altres comar-
ques de tradició vitícola, el que per 
Rigau pot apropar en els pròxims 
anys a més projectes similars a Lli-
vins a fer el pas. «A tot ens agrada 
ensenyar que fem i com ho fem. És 
una bona oferta cultural i gastro-
nòmica al territori i estic segur que 
cada cop hi haurà més empreses 
que se sumin», explica Rigau. 

El raïm necessita unes condici-
ons de frescor concretes per man-
tenir l’acidesa ideal. Tanmateix, 
les temperatures al territori cada 
cop són més altes i això accentua 
l’interès per treballar a zones amb 
més alçada, segons assegura 
l’enòleg. 

El fet de ser els primers a fer 
enoturisme, per Llivins «és un rep-

te», explica Rigau, però la dificul-
tat real del negoci més que acon-
seguir ser un reclam turístic, és 
dur a terme el cultiu d’alçada. 
«Aquí comptem amb factors com 
glaçades o pedregades, que com-
pliquen la tasca», apunta. 

Per incrementar l’oferta que ja 
feien, Llivins i el Museu de Llívia 
han engegat tot just una proposta 
turística que combina l’enoturis-

me amb la cultura. Concretament, 
el dia 14 d’agost es va organitzar la 
primera visita conjunta que fusi-
onava la visita a les instal·lacions 
del primer celler i l’elaboració del 
vi. Aquesta proposta, que confir-
men des del celler que tindrà con-
tinuïtat, va permetre els partici-
pants conèixer la col·lecció del 
museu municipal des de l’òptica 
de l’evolució històrica de la vinya, 
la producció i el consum de vi a la 
Cerdanya i la relació que mante-
nien els farmacèutics amb l’eno-
logia. 

Des de Llivins fan una molt 
bona valoració de la proposta, que 
va comptar amb una vintena d’as-
sistents. «La visita al museu va ser 
molt interessant. Volem potenci-
ar la divulgació», comenta Rigau.

u Les condicions meteorològiques fan que la producció de vinya d’alçada sigui cada cop més atractiva

ANDREA IZQUIERDO. LLÍVIA

Una visita organitzada pel celler Llivins ARXIU PARTICULAR

Llívia apostarà per 
donar continuïtat a les 
visites conjuntes 
organitzades per l’únic 
celler cerdà i el Museu

LLUM | AIGUA | GA
CLIMATITZACIÓ | TELECOMUNICACIONS

ENE GI S RENOVABLES    

 Joan de Vilatorrada

Tel. 938751089 - www.instalzafra.com

GUIA DE

SERVEIS PR CTICS

TOUTABRI és una construcció metal.lotèxtil modular i de muntatge ràpid

C/ Ponent, 1 · Avinyó · 938 388 991 · info@coesbag.com · www.coesbag.com

EMMAGATZEMAR-HO TOT A BAIX COST

Biblioteca Comtat de Cerdanya

 Regió7, 31/08/21


