Editen una guia de La Cuina de 'Empordanet

La Cuina de 'Empordanet va presentar ahir al mati al restaurant
Bo.TiC de Corga la seva nova guia amb l'assisténcia dels xefs dels
divuit restaurants Que formen part del col-lectiu gastronomic
empordanés. La nova publicacio conté novetats respecte a la guia
Que es va editar ara fa dos anys. El disseny, n'és una, ja Que s’ha
donat prioritat a la Qualitat de les fotografies, centrades a donar
protagonisme als xefs, als seus plats i als paisatges Que rodegen
els restaurants. Quant als continguts, s’han revisat i s’ha donat
entrada a dos nous restaurants: el Sad de Fonteta, dirigit per
Viceng Fajardo —president del collectiu-, i el Diferent de Begur,
amb Marc Caner al capdavant.

Els xefs dels restaurants Que formen part del
collectiu. La guia, Que s’ha editat en dues versions: una en catala i francés i

laltra en castella i anglés, serveix per donar a conéixer i promocionar els restaurants Que integren el collectiu. A
més, la publicacio de La Cuina de FEmpordanet també és una eina util per als informadors turistics de la zona, ja
Que es distribueix en oficines de turisme i altres punts d'informacié. La guia no només esta pensada de cara als
visitants i turistes, sind també per al client local.

La Cuina de 'Empordanet és un col-lectiu gastrondomic Que aplega un grup de professionals de la cuinaila
restauracio, i Que treballa en la difusio de la cuina del Baix Emporda i dels seus voltants.
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