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Jordi Roca i Can Castello fan el xuixo Casa
Cacao

Esta elaborat amb crema de xocolata i s’ha fer expressament per a
Casa Cacao

IMMA BOSCH - GIRONA

El pastisser d’El Celler de Can Roca i impulsor de la Casa Cacao, Jordi Roca, i Can
Castellé s’han unit per elaborar el xuixo Casa Cacao, de crema de xocolata. Aquest
nou xuixo que s’ha creat de manera exclusiva per a la Casa Cacao és de 50 grams i
conté un 72% de cacau procedent de la comunitat arhuaca de Colombia.

Al petit dels germans Roca, considerat com el millor pastisser del mén, se li va acudir
contactar amb la firma Can Castelld, que elabora lI'autentic xuixo de Girona i que, en
opinié de Roca, és “qui millor elabora” aquestes postres. La presentacid del nou xuixo
es va fer ahir a Casa Cacao i hi van ser presents Julia Castelld; el mestre xocolater de
Casa Cacao, el gal-les Damian Allsop, i Jordi Roca, que va explicar que li havia costat
molt poc passar de les idees a la realitat gracies a |'experiéncia de Castelld, i que el
resultat ha sigut “molt bo”. Va reivindicar, a més, la qualitat de la xocolata de la
comunitat arhuaca, que li proporciona “una gent molt autéentica d’'una comunitat
indigena que treballa amb el cacau de manera molt especial des de temps immemori-

n

als”.

Pag. 1 de?2



Recull de Premsa de la
Yall del Llemena

L

BIBLIOTECA PUBLICA
SANT GREGORI

MARTi1
1 POL

Per la seva banda, Julia Castellé va comentar I™honor” que sent per treballar al costat
dels germans Roca, que li van proposar aquesta col-laboracié “tan gironina”. Va des-
tacar que la xocolata de la comunitat arhuaca lliga "molt bé amb la part dolca de la
crema del xuixo”. “Practicament és un trufat de crema” -va explicar Castell6—-, que a
I'establiment de Roca se servira calent “perquée totes les aromes s’interpreten millor”.
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