
L'arr�s de Pals, un producte respectu�s amb el medi ambient

La seva singularitat i textura t� molt a veure amb el clima

Un camp d'arr�s situat a la zona dels Jonquers amb el

Montgr� de fons

L'arr�s de Pals t� entre moltes altres par ticularitats que encara es

cultiva amb un proc�s quasi ar tesanal que fa que sigui molt

respectu�s amb el Medi Ambient. I es que tampoc no podia ser

d'una altra manera ja que els seus camps de conreu se situen en un

indret privilegiat, a peus del gran mass�s del Montgr�.

Tot aquest proc�s ar tesanal es pot con�ixer de primera m� perqu� molts productors obren les seves por tes per

veure com es fa la collita i la sembra. Ara no, per q�estions sanit�ries, per� quan es pugui no deixin passar

l'ocasi� de veure i par ticipar f ins i tot en alguna d'aquestes feines.

L'arr�s de Pals gaudeix d'un gran prestigi a la cuina catalana i fora d'aqu�. Els agricultors inunden els camps de

novembre a febrer perqu� s'hi puguin establir aus migrat�ries, esp�cies d'insectes, ocells i una f lora

caracter�stica. Tot un proc�s ar tesanal. Segons expliquen els seus responsables la Çsingularitat de la seva

textura i qualitat es deu, en par t, a la climatologia de la zona, ja que en ser menys c�lida que en altres zones

arrosseres, l'arr�s ha d'estar m�s temps en contacte amb la terra i aix� fa que sigui m�s consistent i que mai no

es coviÈ. Les varietats que es conreen s�n: Bahia, Tebre, Jsendra, Loto/Nembo, Bomba, Carnaroli i Akita

Komachi. Tots tenen les seves propietats per� un element com�: la seva excelálent qualitat.
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