El segell Gastronomia d'Origen vol ser un pol d'atraccio
turistica del territori

Ferran Adria apadrina la nova Aula Gastronomica de Roses

Elnou segell Gastronomia d'Origen, impulsat per 'Associacié d'Empresaris Roses-Cap de Creus, per potenciar
millor la destinacié com a gran pol d'atraccid turistica, ja és activa i compta amb divuit restaurants adherits.
L'objectiu del distintiu creat és garantir Que els establiments Que s'hi incorporin facin servir producte local i de
proximitat i representa un pas endavant important en la millora de la Qualitat turistica. Amb aqQuesta iniciativa es
vol posar en valor I'excelléncia dels productes de 'Emporda i potenciar Roses i la comarca com a gran
destinacié gastronomica perqué continui sent capdavantera.

El nou segell, que esta cofinangat pel Grup d'Accid local Pesquer, es va presentar dilluns en un acte dut a terme
al'Aula Gastrondmica de Roses, un projecte impulsat per I'Ajuntament, d'acord amb la voluntat ciutadana fruit del
procés de pressupostos participatius, Que recentment ha finalitzat la seva adeqQuacio en un local cedit per la
Confraria de Pescadors. L'acte va comptar amb el xef Ferran Adria i anima d'elBullifoundation com a padri de
luxe. També hi van assistir Salvador Jorda (Restaurant Emporium de Castell6 d'Empuries); Xavier Sagrista
(restaurant Castell Perelada), i Mateu Casafias (Compartir de Cadaqués i Disfrutar de Barcelona).

L'acte de presentacio va comptar amb la participacio de I'alcaldessa rosinca, Montse Mindan; el director general
de Pesca i Afers Maritims, Sergi Tudela; el president de I'Associaci6é d'Empresaris Roses-Cap de Creus, Miquel
Gotanegra; Francesc Gali, gerent del GALP (Grup d'Accid Local Pesquer); el president de la Federacié de
Confraries de Pescadors de Catalunya, Antoni Abad, i del segon tinent d'alcalde i regidor de Promocio
Economica de I'Ajuntament de Roses, Félix Llorens.

Mindan va destacar Que «aquesta iniciativa mostra, un cop més, la ferma implicacié del sector en el
reconeixement de la Qualitat Que ofereix i per la Qual ja és ampliament reconeguda. Des de I'ambit municipal, fa
temps qQue treballem perque I'excel-léncia gastronomica sigui una realitat i per donar la notorietat i el
reconeixement Que la nostra cuina mereix, tant a través de campanyes ja tradicionals, com la del Suquet de
Peix, que mai hem abandonat, com amb les noves iniciatives impulsades per I'Area de Promocié Econdmica, Que
inclouen degustacions, tastos i campanyes gastronomiQues dels nostres restaurants en les diferents festes,
fires i festivals organitzats al llarg de I'any».

Gotanegra va subratllar Que «aquest distintiu és una manera clara de diferenciar els restaurants Que treballen
amb producte del territori. El segell és un projecte Que neix a Roses, pero, amb vocacio de créixer a la comarca;
per aixo, treballarem per incorporar-hi més restaurants». A més, va assegurar Que el segell ajudara a potenciar,
encara més, la destinacio. «Els empresaris estem treballant per a la recuperacio del sector i, un cop la pandémia



vagi a menys, som de les destinacions més ben posicionades per fer una bona temporada turistica», va afirmar.

Tudela va afirmar Que «les iniciatives estan totalment en linia amb I'Estratégia Maritima de Catalunya 2030 i amb
les conclusions i actuacions proposades en el Llibre Blanc del sector del Peix a Catalunya, en el sentit de
promoure un turisme maritim modern i sostenible, amb iniciatives Que reforcin un turisme responsable i vinculat
al patrimoni cultural».

Francesc Gali, per la seva banda, va manifestar Que «el sector pesqQuer és una font de riQuesa de salut,
economica i social. Projectes coordinats entre tots els agents son capacos de crear l'efecte multiplicador dels
beneficis al territori».

Els restaurants de Roses que ja shan adherit al segell son: 'Almadrava, Can Cervera, Sodema, Norat-Hotel Spa
Terraza, Falconera, Draulic, L'Ancora, Cala Joncols, Roc Fort, Santa Llucia, EI Caiman, Gozos Mundanos,
Cerdanya, Chiringuito La Pelosa, Restaurant Risech, Cal Campaner, Rom i La Bodega.
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