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W Dos restaurunts gronins, Tee-
ra, de! hotel Aldbriga de Sunt Fe-
liu de Guixoks, § Fls Brancs, de
I'horel Vistabedla de Roses, han
perdut la seve estrelia Michelin,
SRONE ¢ va anunciar ahir en la
presentacitde ledicsd de 20204de
L guda vermellaal Teatre Lope de
Vega de Sevilla, En el cas de Ves-
tabliment balx-empordanés, va
rebre Pestrelia Fasy passat. amb
Paco Pérez al capdavans de la
cuitsa § 'ha perdus aquest, quan
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Cenador de Amds, situit a Vi-
Uaverde de Poatones (Canri-
bria), éx Pinic restatrant que
aconseguets [n tercer estredla 2
s Guia Michelin Espanya | Por-
mgimweumpamnce

Dos restaurants
gironins perden la
seva estrella Michelin

» Terra, de I'hotel Alabriga de Sant Feliu de
Guixols, i Els Brancs, de Ihotel Vistabella de-
Roses, N0 aconsegueixen mantenir la distincio
» 1 cantabre Cenador de Amos, (i restaurant
que obté laterceraesmellaalagma de 2020
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Danl  guts per Michelin: Angle, deJord!

_ Portugal, que segueix sense
un-umnmlhc-
geix Casa de Chid da Boa Nowa,
prop de Pacto, com 2 nou dues
esmrelies porla de saboes
e TAMASC de Rul Pavla.

Pl que a2 les 23 primeces es-
wrelles worgdes, destaca que no-
vament ks guin reconag rostaL-
rants de Temport hostaler de

Garcia a Marbella (Malage ). Cruz, & Barce
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Paco Morales, que va dedicar f
b b s aka ceva fumnilis;

i autoritats van assistic a la pre-
sentacid de 1s nova edicia de 1a
Fuia vermedia quenomés inclou
i nou striestredlats, fes pel qual
tornen 3 sec onge ebs eetRants

El cuiner Martin
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a restaurants de
Bilbaoi Lishoa

de Michelin & dorar s maxima 16 ded
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condds. de Lisboa, ssuma ja t2dis-
tincions, un meord entre els as -
ners de para hispans.
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tradueix en les peimeres distin-

taurant ublcas & la Casa-Palau Mnio g
i (1756) 1 inguguras el d quip en re-

cons peraAliriCine Sentitsa ks
Civtat Contal, | 99 KO Sushi Bar
i Gafio by Cicero alaca-

1993, quan va rehre fa seva pric  collilajagueta curta,
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wrecallada per l'emocid, el suport
de ln farniBia, especialment de la
sevn dona, idel seu equip, i vass-
segarar als comparys que -amb
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