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La llagosta salvatge del cap de Creus ser� la protagonista de la

nova proposta gastron�mica del restaurant Els Pescadors de

Llan��. El xef Llu�s Fern�ndez reformular� els plats tradicionals

dels pescadors i proposar� creacions pr�pies basades en aquest

crustaci aut�cton. Caldereta de llagosta, suquet de llagosta,

llagosta fregida amb el seu oli Ða la manera tradicional dels

pescadorsÐ i arr�s de llagosta amb cansalada seran els plats

principals de la nova proposta del restaurant.

Segons expliquen, amb l'experi�ncia adquirida a les cuines d'El Celler de Can Roca, Akelarre, Ëbac i Casa

Bilbao, aix� com Le Fox (B�lgica) o Le Relais Fleuri (Borgonya), la segona generaci� al capdavant dels Pescadors

ha actualitzat la cuina del seu restaurant apor tant-hi la seva pr�pia personalitat i sof isticaci�.

Font del document:

http://www.diaridegirona.cat/estiu/2017/07/22/llagosta-salvatge-al-restaurant-pescadors/858068.html?utm_source=rss


