Sera el Miramar de Llanca el nou tres estrelles Michelin?

Els responsables de la guia vermella han desvetllat Que enguany un nou
restaurant obtindra el maxim reconeixement

Espanya comptara amb un nou tres estrelles de la Guia Michelin
d'Espanya & Portugal 2017, "molts" dos i "moltissims” restaurants
Que aconsegueixen el seu primer "macaron” en una edicio Que sera
"de les millors" per al pais i Que descobrira noves destinacions
gastronomics.

Paco Pérez, al seu restaurant Miramar a Llanga.

Aixi ho van desvetllar en una trobada amb periodistes el director de Relacions Exteriors de la guia vermella,
Angel Pardo, Que va assegurar Que "el focus d'atencid no estara a Madrid i Barcelona, ??destins gastronomics ja
consolidats, sind Que es veura Que hi ha altres regions Que destaquen”.

Per tant, el Miramar de Paco Pérez ha Llangaseria un dels candidats a obtenir la tercera estrella Michelina la Guia
Michelin 2017, ja Que és I'inic establiment de la demarcaci6 Que ja en té dues a la Guia Michelin 2016
[http://Iwww.diaridegirona.cat/cultura/2015/11/19/estrelles-michelin-2016/754021.html].

Encara que els detalls de la nova edicié de la Guia Michelin no es desvetllaran fins al 23 de novembre, en una
gala Que se celebrara al Mas Marroch de Girona
[http://Iwww.diaridegirona.cat/girona/2016/07/07/girona-acollira-23-novembre-gala/792664.html], Pardo ha avangat
Que 2017 sera "un gran any per a Espanya i una bomba per a Portugal”, pais on el Que, no obstant, no hi haura
cap nou triestrellat.

"A Espanya hi ha moltissimes primeres estrelles, bastants restaurants Que aconsegueixen la segona i un Que
aconsegueix la tercera”, ha anunciat.

La Guia Michelin no ha reconegut la tercera estrella a cap restaurant espanyol des Que en l'edicio de 2014
I'aconseguis Diverxo, del madrileny David Mufioz, de manera Que les travesses estan obertes per intentar
esbrinar Quin sera el proper restaurant Que pugi a l'olimp dels triestrellats.



"Les primeres estrelles Michelinestan molt repartides, pero les segones estrelles Michelin estan
superrepartidas”, ha afegit Pardo, Qui ha destacat "el gran treball de prospeccid” Que han fet els 12 inspectors de
Michelinper descobrir nous talents de la cuina al llarg i ample del pais. "Molts seran totalment desconeguts", ha
aventurat.

També ha destacat que "el Que marca la bona salut gastronomica d'un pais no és Que hi hagi molts restaurants
Que passin de dos a tres estrelles, sind Que hi hagi molts obtinguin la segona i la primera, perqué aixé demostra
Que hi ha banqueta, especialment gent molt jove Que ve empenyent fort *.

Pardo ha descartat "males noticies" com la pérdua significativa d"estrelles" de restaurants Que els ostentaven,
toti Que ha recordat Que Madrid perd dos amb el tancament de Sergi Arola Gastro.

Pel Que fa a Portugal, Que compta amb tres restaurants biestrellatsi onze amb una estrella, ha anunciat Que
"duplica” els seus guardons de la guia francesa, el Que suposa "una bomba" per al pais vei.

Per la seva banda, la directora comercial de Michelin Travel Partner, Mayte Carrefio, ha destacat que 2017sera
"un molt bon any, el millor per a Espanya i Portugaldes de fa varis, amb estrellesmolt repartides i la constatacié
Que l'alta gastronomia es desenvolupa no només en destinacions ja consolidats ".

"S'ha fet una inversié molt important per ampliar la cartera de restaurants -ha referit- i si el 2016 es van introduir
200 nous a laGuia Michelin, aquest any seran cent, una cosa fonamental perqQué son la banqueta".

La Guia Michelin, Que ven entre 75.000 i 85.000 exemplars a Espanya, esta apostant ara per Sud-américai,
mentre treballa en la tercera edicio al Brasil confia en ampliar el seu mercat proximament a Méxic.
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