El xef Paco Pérez estrena cinc suites al restaurant Miramar
de Llanca

El Miramar Room transforma les deu habitacions Que hi havia a la primera
planta
Estan equipades amb totes les comoditats i tenen vistes al mar

El restaurant Miramar de Llanga, amb dues estrelles Michelin,
complementa, ara, la seva oferta amb cinc “exclusives” suites,
situades al primer pis del restaurant i dissenyades “perqué 'hoste
se senti com un convidat a casa del xef”. Tal com explica el xef Paco
Pérez (cinc estrelles Michelin), propietari juntament amb la seva
dona, Montse Serra del Miramar, han situat “la fonda a nivell del
restaurant’, perqué qui hi vagi a gaudir de la cuina pugui Quedar-s'hi,
relaxar-se, deixar-se “cuidar i viure la magia de 'lEmporda”.

Una de les cinc habitacions Que formen part del
Miramar Room. Foto: EL PUNT AVUL.

Les cinc habitacions del Miramar Rooms tenen nom d'alga o planta marina (Posidonia, Laminaria, Gracilaria,
Aonorii Wakame) i totes, excepte una, tenen balconada i vistes al mar. Garanteixen la maxima intimitat, gracies
a un “servei discret i elegant’. Les habitacions estan equipades amb totes les comoditats. Els colors (pedra
(beix), el mobiliari (amb materials nobles i tons naturals) i tota la decoracio persegueixen crear un ambient
acollidor i comfortable. La reforma I'ha dirigida M. Eugeénia Llinares (LVArquitectura) i ha inclos la transformacio
de I'entrada del Miramar i la transformacié de les deu habitacions Que Quedaven a la primera planta de I'antic
hostal en cinc suites exclusives.

‘(Con)tinuem'La carta del Miramar, Que va canviant durant la temporada, inclou alguns dels classics de Paco
Pérez. Ofereix, aQuest estiu, novetats com ara un arros a banda amb fons mari, la crema d'ametlles, caviar,
gamba i mel6 o la ventresca i llom de tonyina vermella amb matisos umami.

Per als més gastronoms, és ineludible el menu degustacio, Que aQuest any porta el nom de (Con)tinuem 2016...
30 moments, una successio en 30 detalls de creacions fresques i lleugeres Que fan un recorregut pel mar, I'hort i
la muntanya més properes a Llanga. “Una explosio de sabors, textures i temperatures amb intensitat i creativitat
com a fil conductor amb matisos viatgers procedents de 'Asia 0 América del Sud que es barregen amb el
producte més local’, assegura el xef, Paco Pérez. No hi falten tocs divertits, com poden ser el “calamar pirata” o
el “princep de Beukelaer’, en una successio en dues hores del millor de la técnica de I'equip del Miramar, amb
Paco Pérez i Luis Alonso al capdavant de la cuina, Montse Serra coordinant |a sala i Toni Gata com a sommelier.

La historia del Miramar comencga I'any 1939, Quan un transportista Que feia la ruta Barcelona-Portbou, Alfons
Serra, va decidir instal-lar-se a Llanga i construir-hi una guingueta de platja. Als anys noranta, Paco Pérez va
conéixer Montse Serra, néta dels fundadors, i junts han acabat convertint el restaurant en un dos estrelles
Michelin.
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