
La cuina de Fina Puigdevall de Les Cols d'Olot, al MNAC

La xef, amb dues estrelles Michelin, ha elaborat la car ta del restaurant

ñleum del Museu Nacional d'Ar t de Catalunya

La car ta est� inspirada en les coláleccions rom�nica i modernista del

museu

La xef Fina Puigdevall, ha elaborat la car ta del MNAC.

Una imatge de Puigdevall amb Barcelona al fons.
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La xef amb dues estrelles Michelin Fina Puigdevall, del restaurant

Les Cols d'Olot, ha elaborat la car ta del restaurant ñleum del

Museu Nacional d'Ar t de Catalunya (MNAC), inspirada en les

Òcoláleccions rom�nica i modernista del museuÓ. L'execuci� i el

desenvolupament de la car ta anir� a c�rrec de l'empresa Vilaplana,

especialitzada en esdeveniments i c�tering d'alta gamma d'Eurest

Catalunya, per mitj� d'un equip de quinze persones Òformades

espec�f icament en la f ilosof ia del restaurant Les Cols, �s a dir, en la

selecci� del producte, el proc�s d'elaboraci� i la cura en cadascun

dels detalls de la presentaci� i del serveiÓ.

Amb la car ta per al MNAC, Fina Puigdevall ha fet un exercici

Òd'interrelacions entre ar t i gastronomiaÓ per mitj� del qual

interpreta diverses de les obres exposades al museu per crear aquests plats, Òsent f idel a la sobrietat i

l'autenticitat de la seva cuina, que combina la tradici� amb l'avantguardaÓ. La xef ha captat l'ess�ncia d'aquestes

obres per traslladar-la a uns men�s caracteritzats pel Òproducte no viatjatÓ, arrelat al territori i al seu paisatge,

de proximitat i d'estacionalitat. ÒL'ar t �s present, tal com ho �s el paisatge, a la meva cuina; visc entre dues

esgl�sies rom�niques de la Vall de Bianya que sempre han estat font d'inspiraci� per a mi, com tamb� les

pict�riques catifes blanques que dibuixen els camps de fajol a f inal d'estiu a la GarrotxaÓ, va af irmar Puigdevall.

La car ta del restaurant ñleum ofereix els men�s rom�nic i modernista a un preu de 35 i 55 euros, respectivament

(per persona i beguda a par t). A m�s, hi ha la possibilitat de degustar els plats en raci� compler ta i de fer un

vermut de car�cter m�s informal amb tapes que oscilálen entre els 9 i els 21 euros.

El MNAC valora positivament la colálaboraci� amb Puigdevall, Òja que representa un impor tant valor afegit per al

museu, que procura que les experi�ncies complement�ries a la visita siguin tamb� enriquidores i creativesÓ.
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