
Trucs de m�gia i consells de cuina en el pr�leg del F�rum de

l'Excelál�ncia de Lloret

El primer tastet de l'esdeveniment arrenca de menys a m�s abans de

quatre dies de programa ambici�s

Tres premis Nobel seran alguns dels ponents

La segona edici� del F�rum de l'Excelál�ncia de Lloret de Mar va comen�ar ahir amb una jornada encaminada als

ve�ns del municipi (el Mini F�rum). El primer tastet va incloure trucs de m�gia i consells de cuina.

El cuiner (i qu�mic) Pere Castells va sorprendre el p�blic amb experiments, com ara l'espuma de pastanaga, amb

la qual Ferran Adri� va captivar el m�n, i una variant de la maionesa feta amb oli i llet. El Mago Valen (Valent�n

Moro) va fer somriure els assistents Ðuna norantenaÐ i va fer trucs amb bitllets d'euros.

Abans de la cloenda, la pianista Samira Tabraue va tocar dues peces de laKreisleriana, del compositor Rober t

Schumann, dues masurques de Fr�d�ric Chopin i una dansa d'Enric Granados.

M�s de 120 ponentsDes d'avui f ins dissabte, intervindran en les pon�ncies tres persones guardonades amb el

premi Nobel: Ada Yonath (Qu�mica), Erik Maskin (Economia) i Ernesto Kahan (Pau). En total, seran m�s de 120

ponents d'arreu del m�n i hi par ticiparan cuiners amb estrelles Michelin, com ara Fina Puigdevall (Les Cols) i

Joan Roca (El Celler de Can Roca).

El director de la Fundaci�n Excelencia i codirector del F�rum, el metge canari Jos� Ram�n Calvo, va conduir

l'acte. Al principi, havien parlat l'expresident de l'Uruguai Luis Alber to Lacalle, que es va entrebancar abans

d'intervenir; el pare Ignacio M. Do�oro, fundador de l'Hogar Nazaret del Per�; el publicista Luis Berango (BGrupo)

i l'expresidenta de l'Equador Rosal�a Ar teaga.
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