
La cuina de l'excelál�ncia tur�stica

L'Escola d'Hostaleria de Girona celebra avui un sopar d'exalumnes, l'�ltima

gran activitat de l'aniversari

Va n�ixer fa cinquanta anys arran del creixement del turisme a la Costa

Brava

No es pot parlar de l'Escola d'Hostaleria i Turisme de Girona sense parlar del posicionament tur�stic de la Costa

Brava i Catalunya al m�n, ni parlar del creixement del turisme giron� i desvincular-lo de l'Escola d'Hostaleria de

Girona. Van comen�ar i cr�ixer plegats. I d'aix� en fa cinquanta anys.

Empresaris emprenedors i amb visi� de futur van crear l'escola

Avui, prop de sis-centes persones entre exalumnes, professors i exprofessors i autoritats, entre les quals hi ha el

president de la Generalitat, Carles Puigdemont; el president de la Diputaci� de Girona, Pere Vila, i l'alcaldessa

de Girona, Mar ta Madrenas, par ticiparan en l'�ltima gran activitat que l'escola celebra amb motiu de l'aniversari.

Ser� un �pat a peu dret, en qu� hi ha prevista l'assist�ncia de Maria Teresa de Toca i de Ciurana, que va ser la

primera persona que es va matricular a l'escola, el dia 16 d'octubre de 1965, segons consta en el n�mero d'ordre

del llibre de matr�cules.

ÒL'escola va n�ixer fruit de la necessitatÓ, assegura l'actual director, Gonzalo Herrero. Els anys cinquanta, amb el

rodatge de pelál�cules com ara Pandora i l'holand�s errant, amb Ava Gardner de protagonista i Òl'idiláli de la diva

amb Marius Cabr�, torero i poeta; l'atac de gelosia de Frank Sinatra, i la seva arribada a Tossa de Mar va ser

not�cia de por tada m�s enll� de la premsa rosa i tafaneraÓ, escriu el periodista Salvador Garcia-Arb�s en el llibre

del cinquant� aniversari de l'escola, Atenci�, cuina! Continuem el viatge...Els anys seixanta, el turisme va

continuar creixent i les persones que podien viatjar i fer vacances cada vegada eren m�s. ÒDesenganyem-nos, el

glamur vol professionals discrets, distingits, atents i ef icients vint-i-quatre hores al diaÓ, explica el periodista,

que assegura que es va comen�ar a contractar personal de proximitat, per� Òno n'hi ha prou amb pagesos

amables, ni amb joves simp�ticsÓ.

Aqu� �s quan un grup d'empresaris gironins es comen�a a mobilitzar. Noms tan coneguts com Xiquet Sabater,

Josep Colomer, Llu�s Duran, Salvador Bordas, Juli Lara, Ramon Nicolazzi, Narc�s Coll i Josep Carreras s'adonen

que el sector s'ha de professionalitzar i busquen cuiners, xefs i caps de par tida, cambrers i ma�tres per als

establiments. I la maquin�ria es posa en marxa: ÒEl 7 de gener del 1964 es va anunciar l'establiment d'una Escola

d'Hostaleria a l'edif ici del Taller-Escuela Sindical de Formaci�n Professional San NarcisoÓ, que es va obrir un any

m�s tard Ðel curs va comen�ar el dilluns 8 de novembre de 1965Ð i es va inaugurar el 19 de gener de 1966 en una

Òjornada hist�ricaÓ en qu� hi va assistir la m� dreta de Francisco Franco, Jos� Sol�s Ruiz.

En tots aquests anys, per l'escola hi han passat milers d'alumnes, entre els quals hi ha professionals tan

reconeguts com ara els germans Roca, per� tamb� Ferran Adri�, Santi Santamaria i Carme Ruscalleda, i on han

menjat personatges ilálustres com N�stor Luj�n, Luis Bettonica i Lloren� Torrado.
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