
Espu�a centralitzar� l«assecatge de pernil curat a Terol

L«empresa d«Olot expor ta a m�s de 45 pa�sos i inver tir� 1,5 MEUR per

construir una nova planta a Mezquita de Jarque

ACN

L«empresa c�rnica olotina Espu�a centralitzar� el proc�s d«assecatge del pernil curat a la demarcaci� de Terol,

concretament a la planta d«Utrillas i a un nou centre que construir� al municipi de Mezquita de Jarque. El pernil

curat representa el 55% de la facturaci� de l«empresa i �s la principal gama de productes d«aquesta f irma

c�rnica, tant pel que fa al mercat nacional com l«exterior. En aquest sentit i durant l«acte de celebraci� del 10�

aniversari de la planta d«Utrillas, els responsables de la companyia han avan�at que inver tiran 1,5 milions

d«euros (MEUR) construir un nou centre productiu a Mezquita de Jarque que entrar� en funcionament a principis

del 2017 i que en una primera fase produir� 12.000 peces anuals, unes 400.000 a mig termini. Actualment,

l«empresa expor ta el seu pernil curat a 32 pa�sos com Fran�a, Por tugal, Alemanya o el Regne Unit i �s present a

m�s de 45 estats.

Espu�a va n�ixer l«any 1947 a Olot com una empresa de fabricaci� d«embotits. Des de llavors ha anat creixent

f ins al punt que actualment les expor tacions suposen el 49% de la facturaci� total de l«empresa i la companyia

est� present a m�s de 45 pa�sos tot i que els seus principals mercats s�n Fran�a, Por tugal, Alemanya i el Regne

Unit. En aquest �mbit, la f irma tamb� s«ha sabut colálocar i expor ta a altres estats com Jap� i Corea, molt

exigents amb la qualitat i la seguretat aliment�ria dels productes que impor ten. A m�s, en 69 anys, Espu�a ha

aconseguit set premis al «Producte de l«Any« durant cinc anys consecutius.

Durant aquest mat�, en l«acte de celebraci� del 10� aniversari de la planta d«Utrillas, els responsables de la

empresa han explicat la seva intenci� de centralitzar el proc�s d«assecat del pernil curat a la demarcaci� de

Terol. En concret, el pernil curat representa el 55% de la facturaci� d«Espu�a i �s la principal gama de productes

de la c�rnica catalana, tant pel que fa al mercat nacional com l«exterior.

La planta de producci� d«Esteban Espu�a a Utrillas es va inaugurar l«any 2006. En els darrers deu anys s«ha

ampliat en dues ocasions, un fet que ha perm�s passar de 25 a 86 treballadors, un 68% dones. Actualment les

instalálacions ocupen poc m�s de 10.000 metres quadrats. La �ltima ampliaci� de m�s de 4.000 metres quadrats

realitzada a f inals de l«any passat va permetre augmentar la capacitat de producci� f ins a les 5.000 tones de

pernil curat envasat i cer tif icat per a expor tar als EUA, un dels principals mercats d«inter�s a l«estranger. A m�s,

tamb� va permetre incrementar la capacitat de les instalálacions en un 33% i implementar dues noves l�nies de

llescat addicionals. L«acte de commemoraci� d«aquest dijous dels deus anys ha comptat amb la pres�ncia de la

Ministra d«Agricultura en funcions, Isabel Garc�a Tejerina.



Nou centre a Mezquita de Jarque

Avui mateix tamb� s«ha explicat que l«empresa instalálar� un nou centre productiu a Mezquita de Jarque que

permetr� centralitzar el proc�s complet d«elaboraci� de pernil curat a la demarcaci� de Terol. D«entrada, s«ha

previst una inversi� inicial d«1,5 MEUR i la nova planta comptar� amb les millors tecnologies pels processos de

salat i assecatge.

En un principi, les noves instalálacions produiran al voltant de 12.000 peces anuals per� es preveu assolir una

producci� de 400.000 peces a mig termini. Per aconseguir-ho caldr� tirar endavant una nova ampliaci� d«aquesta

planta de f ins a 13.000 metres quadrats i es generaran 13 nous llocs de treball.

"Des dels nostres inicis, l«objectiu �s oferir un producte de m�xima qualitat minimitzant la variabilitat que origina

la pr�pia naturalesa de la mat�ria prima", ha explicat el gerent de l«empresa, Xavier Espu�a. La companyia va ser

la primera empresa c�rnica en incorporar la tecnologia d«alta pressi� a nivell mundial. Uns sistemes que

permeten minimitzar la pres�ncia de bact�ries com la salmonelála o la listeria monocytogenes. A m�s, les

f�briques estan cer tif icades amb el «British Retail Consor tium« o «Internaciontal Food Standard«, la qualif icaci�

m�s alta. En aquest sentit, la nova planta de Mezquita de Jarque vol que tamb� tingui l«autoritzaci� del

Depar tament d«Agricultura dels Estats Units (USDA).
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