La cervesa feta amb passio

Cervesa del Montseny va aconseguir el premi a la millor cerveseria
artesana de l'any en el concurs organitzat pel Barcelona Beer Festival
Creada el 2007, en els darrers cinc anys ha doblat la produccio

La millor cervesa artesana del 2016 es fa als peus del Montseny. Aixi ho va determinar el primer concurs
Barcelona Beer Challenge organitzat en el marc del festival de la cervesa artesanal Que es va fer a la capital
catalana el cap de setmana passat. Cervesa del Montseny va aconseguir imposar-se a més de dues-centes
cerveseries d'arreu del mon gracies a les medalles —tres d'or i dues de plata— Que van rebre cinc de les varietats
Que produeix aQuesta empresa situada a Sant MiQuel de Balenya. “No ens ho esperavem. La intenci6 era obtenir
algun reconeixement per donar for¢a i empenta a la marca, pero va ser tota una sorpresa convertir-nos en la
millor cerveseria del 2016, destaca el mestre cerveser Jordi Llebaria. Entre les cerveses premiades hi ha
varietats ben sorprenents, com ara les envellides en barrils de bourbon o brandi o I'especiada amb un toc de xili.
“Tot i aix, el reconeixement Que ens va fer més il-lusié va ser la medalla de plata Que va rebre la nostra cervesa
Aniversari. Competia en una categoria Que esta molt de moda —American Ipa—i en la Qual hi havia una gran
competéncia.”

La primera posicié aconseguida en el Barcelona Beer Challenge servira d'aval a Cervesa del Montseny per
poder entrar en nous mercats, sobretot a I'exterior: “Es un gran reconeixement a molts anys de feina, perd també
ens donara molta visibilitat. Les nostres cerveses les va valorar un jurat molt ualificat i demostra Que estem
fent les coses bé. A 'hora d'exportar, sempre et demanen quins premis té la cervesa. Ens anira bé”, explica
Llebaria. Ara mateix Cervesa del Montseny ja es pot trobar en paisos com ara Suécia o els Estats Units. “Son
mercats molt madurs i critics amb les cerveses artesanes, i ser-hi també és un orgull’, comenta el mestre
artesa, Que espera Que el premi doni més impuls a l'exportacio, aixi com també al mercat catala, ara mateix el
més potent.

Creixement constantCervesa del Montseny es va crear I'any 2007 i en aQuests nou anys de vida ha tret al mercat
fins a tretze varietats, un creixement Que ha portat a millorar les instal-lacions situades a Sant Miquel de
Balenya. De moment, s'ha doblat la superficie de la fabrica fins a arribar als 900 metres Quadrats, i s'ha separat
la part de produccio de la d'envasament i emmagatzematge. De cara a aQuest any, I'empresa té previst fer una
inversio important per modernitzar la maquinaria del procés productiu. “El 2010 produiem 130.000 litres I'any, i el
2015 hem arribat als 260.000 litres. En cinc anys hem doblat la produccid. Encara funcionem amb les eines Que
vam comprar de segona ma Quan vam comengar el 2007 i per fer front a la demanda actual tenim previst
comprar maquines noves per ser més eficients”’, explica Liebaria

L'éxit de Cervesa del Montseny ha arribat fruit de la passi6 per aquest producte Que tenen el mestre cerveser
Jordi Llebaria i tot el seu equip. “Vaig comengar amb un altre mestre cerveser —Pablo Viande- i n'he anat
aprenent fent litres i litres de cervesa. Hi ha una part autodidacta molt important, i en aQuest mon també és clau
la transmissio de coneixement entre la gent Que viu amb la mateixa intensitat la cervesa que tu’, destaca
Llebaria, Que assegura Que una part de I'éxit és aconseguir Que el consumidor noti la passio en el producte.
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