
La Fira de l'Embotit d'Olot aposta per l'elaboraci� casolana i

l'ofer ta familiar

Les botifarres d'autor dels placers de la pla�a Mercat i els tallers

d'elaboraci� casolana s�n les principals novetats

Hi par ticiparan una setantena de f iraires

L'especejament comentat d'una canal de porc al Firal

辿s un dels moments destacats de la f ira de l'Embotit.
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Una par t impor tant dels placers de la pla�a Mercat d'Olot s�n

productors o treballen estretament amb productors del territori.

Aprof itant la celebraci� d'una nova edici� de la Fira de l'Embotit (12

i 13 de mar�), treballen en l'elaboraci� d'embotits creatius i no

for�osament amb carn de porc. Han entrat al laboratori per

recuperar receptes antigues i, sobretot, per crear-ne de noves.

La presentaci� d'aquests embotits �s una de les principals novetats

de la f ira, que es materialitzar� amb una setantena de parades al

Firal, de qu� vint d'elaboradors i productors.

El regidor de Promoci� Econ�mica de l'Ajuntament d'Olot, Estanis Vayreda, ha remarcat que la f ira vol fer valorar

la gastronomia garrotxina. En aquest mateix sentit, el president dels placers, Jordi Vilarrasa, ha recordat que el

sector de l'embotit t� l'origen en l'elaboraci� casolana, que, a la Garrotxa, encara �s molt impor tant. Ò�s una

cultura que tenim i que no hem de perdreÓ, ha dit. Per aix�, una altra de les novetats s�n els tallers que el popular

gastr�nom Pep Nogu� dedicar�, en aquesta ocasi�, a l'elaboraci� tradicional i casolana dels embotits. D'aqu�

que l'organitzaci� torni a donar molta impor t�ncia al concurs d'embotits casolans i que el programa El

suplement de Catalunya R�dio, en qu� colálabora Nogu�, dediqui aquell cap de setmana un monogr�f ic a

l'embotit.

La f ira tornar� a ser el supor t de diverses activitats. Hi haur� tallers de botifarra agredol�a, de degustaci� de

cervesa ar tesana, d'elaboraci� de botifarres, l'especejament comentat d'un porc, etc. El grup Cuina Volc�nica

oferir� tamb� tallers a quatre mans entre els seus cuiners i els alumnes de les escoles garrotxines que han

par ticipat en el concurs gastron�mic.
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