
Olot promou les varietats tradicionals de poma de la

comarca entre els m�s joves

Alumnes de l'Escola Bisaroques compren la fruita al mercat i faran un taller

de compota

ACN | OLOT

Donar a con�ixer les varietats tradicionals de poma de la Garrotxa i fomentar-ne el seu consum �s el principal

objectiu del projecte 'Km 0 a les escoles', que aquest dilluns ha arrencat a Olot amb alumnes de l'Escola

Bisaroques. Ho promou el grup Leader ADRINOC i la Fundaci� Garrotxa L�der amb l'ajut de l'Associaci� de

productors agroecol�gics de la Garrotxa, Tr�mec. Els alumnes han comprat aquesta fruita al mercat setmanal

que es fa els dilluns i aquest divendres est� previst que facin un taller de compotes per aprendre a cuinar-la i

descobrir els sabors. La fruita prov� dels arbres que hi ha al Parc Natural de la Zona Volc�nica de la Garrotxa

des del 1992. Majorit�riament s'han recuperat varietats tradicionals de poma, pera, pruna i cirera Ðf ins a 123

varietats diferents-. Actualment es poden comprar als mercats locals de cinc municipis.

Fa dos anys que les varietats de fruita tradicionals recuperades pel Centre de Conservaci� de Plantes

Cultivades de Can Jord� es poden trobar al mercat d'Olot, a la parada que cada dilluns t� l'Associaci� de

productors agroecol�gics de la Garrotxa, Tr�mec. El fruiterar es troba a Santa Pau, al cor de la Fageda, repar tit

en unes 4 hect�rees. La seva recollida es va iniciar l'any 1990 amb la idea de recuperar sobretot aquelles

varietats que estaven en perill d'extinci�. "S�n varietats que tenen gustos i aromes que s'havien perdut; la gent

gran les recorda perqu� es cultivaven a les cases de pag�s", explica el director del Parc Natural de la Zona

Volc�nica de la Garrotxa, Xavier Puig. Del que es tracta, afegeix, �s de recuperar i conservar l'"agrodiversitat"

Ðla diversitat gen�tica- per� tamb� els seus usos a nivell gastron�mic i cultural. Majorit�riament s'han recuperat

varietats tradicionals de poma, pera, pruna i cirera Ðf ins a 123 varietats diferents-.

Aquest dilluns, alumnes de prim�ria de l'Escola Bisaroques han apr�s m�s coses d'aquestes varietats en el marc

del projecte 'Km 0 a les escoles'. Una nova pota que s'afegeix aquest any al projecte impulsat per primer cop pel

grup Leader ADRINOC i la Fundaci� Garrotxa L�der amb l'ajut de de Tr�mec. Els nois han pogut con�ixer les

diferents varietats de poma que es cultiva a la f inca de Santa Pau, com ara la camosa, la reineta daurada, la

reineta de xampanya, la poma de ra�m o la terrera. Aquesta setmana ho tractaran a l'escola. Dem� visitaran el

fruiterar de Can Jord� i divendres faran un taller de compota de pomes a l'escola. L'objectiu f inal �s contribuir a

la conservaci� d'aquestes veritats tradicionals, un patrimoni natural i cultural que la comarca est� decidida a

mantenir.

Actualment, la fruita de la f inca es comercialitza a cinc mercats diferents: Besal� (Dimar ts); La Canya (Dissabte);

Olot (dilluns); Mieres (Dissabte) i Banyoles (Dimecres).
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