Olot es prepara per a una altra edicio de la Fira Origens

OLOT | DDG

La presentacio de la cuarta edicio de la Fira Agroalimentaria de
Productes de Qualitat de Catalunya (Fira Origens) va tenir lloc ahir
al mas les Comelles (Vall d'en Bas). Les novetats s6n un espai
dedicat a la cervesa artesana a carrec del Gremi d'Elavoradors de
Cervesa Artesana i Natural. Els organizadors, Estanis Vayreda
(regidor de Promocié Municipal a Olot per CiU) i Pep Palau (Pep

Estanis Vayreda, Pep Palau i Pep Nogué, amb el ) L
cartell de la fira. Palau, von Arend & Associats), van desvetllar Que s'hi podran fer

degustacions.

La fira tindra lloc els dies 21 i 22 de novembre al Recinte Firal d'Olot. Com en les altres edicions, reconeguts
cuiners i productors oferiran sessions de cuina en direce per tal de difondre els productes de Qualitat.

Amb el proposit de la difusid, 'aula de cuina oferira demostracions en directe de Fina Puigdevall i Pere
Planaguma (Les Cols), Nandu Jubany (can Jubany) i Jordi Junca (Ca I'Enric). També formara part del cartell el
guanyador del TopChef 2014, David Garcia. A més hi haura preséncia garrotxina amb Felip Hontoria (ca la
Matilde), Miquel Alongina (Font Moixina), Ricard Borras (Das 1219), Dani Lechuga (Caldeni), Victor Goémez (VidrA)
i Albert Ortiz (Axol- cuiner de I'any 2014).

L'aula de tast estara reservada a les activitats dels expositors. Hi haura tastos i maridatges. Caldra una
inscripcid d'un euro.

Els més petits també disposaran del seu espai. L'aula dels nens acollira tallers d'embotits, galetes i xocolata
coques. Hi podran participar amb l'adquisicid d'un tiguetde 2  al'entrada.

En total a la fira es podran trobar uns 90 productors amb propostes molt diverses. Entre d'altres s'hi podran
trobar embotits, formatges, carns de vedella i de porc ecologiques, aixi com celler de vins i caves, cooperatives
d'oli d'oliva, fleQuers, melmelades, mels, licors, bolets, ostres, derivats de I'anec, infusions, o fesols de Santa
Pau.



Elpreude l'entradaésde 5 iinclou 5 tiQuets de tast. A més de tastar, el visitant també podra comprar
directament al productor. La fira s'obrira a les 10 i tancara a les 21 hores (dissabte) i obrira ales 10 i tancara ales
20 hores el diumenge.
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