
Olot es prepara per a una altra edici� de la Fira Or�gens

Estanis Vayreda, Pep Palau i Pep Nogu�, amb el

car tell de la f ira.

OLOT | DDG

La presentaci� de la cuar ta edici� de la Fira Agroaliment�ria de

Productes de Qualitat de Catalunya (Fira Or�gens) va tenir lloc ahir

al mas les Comelles (Vall d'en Bas). Les novetats s�n un espai

dedicat a la cervesa ar tesana a c�rrec del Gremi d'Elavoradors de

Cervesa Ar tesana i Natural. Els organizadors, Estanis Vayreda

(regidor de Promoci� Municipal a Olot per CiU) i Pep Palau (Pep

Palau, von Arend & Associats), van desvetllar que s'hi podran fer

degustacions.

La f ira tindr� lloc els dies 21 i 22 de novembre al Recinte Firal d'Olot. Com en les altres edicions, reconeguts

cuiners i productors oferiran sessions de cuina en direce per tal de difondre els productes de qualitat.

Amb el prop�sit de la difusi�, l'aula de cuina oferir� demostracions en directe de Fina Puigdevall i Pere

Planagum� (Les Cols), Nandu Jubany (can Jubany) i Jordi Junc� (Ca l'Enric). Tamb� formar� par t del car tell el

guanyador del TopChef 2014, David Garcia. A m�s hi haur� pres�ncia garrotxina amb Felip Hontoria (ca la

Matilde), Miquel Alongina (Font Moixina), Ricard Borr�s (Das 1219), Dani Lechuga (Caldeni), Victor G�mez (VidrA)

i Alber t Or tiz (Axol- cuiner de l'any 2014).

L'aula de tast estar� reservada a les activitats dels expositors. Hi haur� tastos i maridatges. Caldr� una

inscripci� d'un euro.

Els m�s petits tamb� disposaran del seu espai. L'aula dels nens acollir� tallers d'embotits, galetes i xocolata

coques. Hi podran par ticipar amb l'adquisici� d'un tiquet de 2 Û a l'entrada.

En total a la f ira es podran trobar uns 90 productors amb propostes molt diverses. Entre d'altres s'hi podran

trobar embotits, formatges, carns de vedella i de porc ecol�giques, aix� com celler de vins i caves, cooperatives

d'oli d'oliva, f lequers, melmelades, mels, licors, bolets, ostres, derivats de l'�nec, infusions, o fesols de Santa

Pau.



El preu de l'entrada �s de 5 Û i inclou 5 tiquets de tast. A m�s de tastar, el visitant tamb� podr� comprar

directament al productor. La f ira s'obrir� a les 10 i tancara a les 21 hores (dissabte) i obrir� a les 10 i tancar� a les

20 hores el diumenge.
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