
La xef de Les Cols dirigeix la cuina de Mas de Torrent

TORRENT | DDG

Mas de Torrent ha f it xat la xef Fina Puigdevall per dirigir la proposta gastron�mica de l'hotel. La cuinera del

restaurant Les Cols, amb dues estrelles Michelin, trasllada la seva f ilosof ia quil�metre zero de la Garrotxa a

l'Empord�. Aix� signif ica que torna a utilitzar el peix, el marisc, les anxoves de l'Escala, el recuit de Fonteta o

l'arr�s de Pals, ingredients que no entren a la seva cuina des que, fa m�s de 12 anys, va fer una arriscada aposta

pel quil�metre zero, per centrar la seva proposta en productes de la comarca de la Garrotxa, "no viatjats".

Puigdevall, que va obrir el seu restaurant d'Olot fa quasi 25 anys, assegura que "acceptar l'oferiment de Mas de

Torrent era un aut�ntic repte, el de traslladar la f ilosof ia de Les Cols a l'Empord�, tornar a utilitzar ingredients

com el peix, prioritzar el producte de qualitat de la zona i crear plats de sabors". La xef servir� ja els nous plats a

l'Empord�.
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