La Festa de la Sal de I'Escala, Patrimoni Festiu de Catalunya

Ahir es va celebrar la recepcio d'aQuesta distincio amb diversos actes
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La Festa de la Sal de I'Escala ha rebut aQuest dissabte 'acreditacio
qQue linclou dins el cataleg del Patrimoni Festiu de Catalunya. S'han
fet diversos actes de celebraci6 d'aquest esdeveniment.

La recepcio de I'acreditacid festiva.

Els actes comengaven a les 12h, amb el lliurament oficial per part del director general d’Arxius, Biblioteques,
Museus i Patrimoni, Joan Pluma, del document Que acredita la inscripcio al cataleg del Patrimoni Festiu de
Catalunya. Aixi mateix, es presentava un nou nimero de la revista El Fil de la Memoria, dedicat especialmentala
Festa de la Sal.

L'alcalde en funcions, Victor Puga, ha remarcat Que "aQuest és un reconeixement important a la nostra historia i
a una festa Que recrea el Que era la vida Quotidinana a l'antic port de I'Escala, la Qual té un important impacte
turistic i economic".

Tot sequit, Lluis Garcia Petit, expert en patrimoni cultural de la UNESCO, feia una conferéncia sobre el tema “El
patrimoni immaterial, un valor en al¢a”. Els actes al Museu de 'Anxova i de la Sal s'acabaven amb un recital de
poemes dedicats a la Festa de la Sal Que al llarg dels anys han creat autors com Anna Almazan, Pep Bergada,
Jordi Bilbeny, Enric Casasses, Jaume Comas, Carles Duarte, Nuria Esponella, Maria Rosa Font, Ramon Manent,
Josep Tarrés i Josep Tero.

Les activitats continuaven després a la Sala Polivalent, amb un dinar de germanor amb més de 300 assistents,
un concert amb la participacio de musics i cantadors de la Festa de la Sal i un ball en record d'Oriols Canals i
Les Granotes de la Bassa -sempre presents als actes de la festa-, a carrec de la cobla orquestra internacional
Els Montgrons.

Historia

La Festa de la Sal va comencar 'any 1997 per a commemorar el lll Centenari de 'emblematic edifici de I'Alfol,
antic magatzem de sal, Quan aQuesta mercaderia indispensable per a la conservacid dels aliments arribava en
grans vaixells de cabotatge al port de 'Escala, s’emmagatzemava a l'Alfoli i es distribuia als pobles de l'interior.



L’Alfoli de la Sal, després d’'una intensa campanya de defensa va ser declarat Bé Cultural d’Interés Nacional per
al Generalitat de Catalunya.

La Festa de la Sal formava part d'un programa de Quatre festes organitzades des de I'Arxiu Historic per a
commemorar centenaris importants per la vila. El 1995, Centenari de I'Enllumenat Eléctric, es va organitzar la
Festa de la Llum. EI 1996, segon centenari del safareig i la font, es va organitzar la Festa de l'Aigua. EI 1997,
tercer centenari de I'Alfoli, es va organitzar la Festa de la Sal i el 1998, quart centenari de la torre de Montgo, de
defensa contra la pirateria, es va celebrar la Festa del Foc. El grau de participacio i d'implicacié de la gent del
poble amb la seva historia i la massiva assisténcia de public va fer Que es valorés la possibilitat de celebrar-les
d’'una manera continuada i de les Quatre festes es va decidir per votacid popular continuar amb la Festa de la Sal
atés Que era la Que millor representava els origens pesqQuers i saladors del poble de I'Escala.

Al llarg d’'aquests disset anys la Festa de la Sal ha evolucionat mantenint I'estructura en 3 parts: els oficis, les
danses i les cangons tradicionals. Aixi, a les 17h el so de corns marins inicia la festa amb la mostra d’oficis
mariners i l'arribada del vaixell de la sal. A les 19h, es fa l'intercanvi de danses entre el grup La Farandola de
IEscala i el grup convidat, destacant les danses ancestrals de I'Escala: les Nyacres (ball de pescadors de la
badia de Roses), el Ball del Drac (originari de 'Escala Que incorpora I'element foc en la seva execucio) i la
Farandola (ball de participacié popular Que es balla a 'Escala des de temps immemorial). A les 23h, la Trobada
de cangons vora mar és una mostra de cangons tradicionals amb actuacions espontanies. Tot el dia a més les
tavernes fan tastets de plats mariners: pa amb tomata i anxoves, sardines a la brasa, sipia amb mandonguilles,
sipia amb pésols, sardines escabetxades i fideua.
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