Per quaresma, peixopalo ganxo

Una trentena d'establiments a Sant Feliu centren els seus menus en el bacalla fins a final
de mes
Recorden la cuina casolana i innoven alhora

Més d'una trentena de restaurants i bars de Sant Feliu de Guixols
oferiran fins a final de mes menus, plats, o tapes a base de bacalla i
peixopalo, la variant seca i salada Que es va introduir al Baix
Emporda a través del port ganxo i integrada rapidament en les
cuines de les llars locals. La campanya gastronomica s'organitza,
com cada any, durant el periode de Quaresma, en Que els plats amb
bacalla adquireixen un protagonisme afegit.

Aquesta nova edici6 del cicle culinari, Que s'allargara fins al 29 de
marg, s'havia de presentar aQuest migdia amb tastets de les
diferents especialitats a l'aire lliure, pero la previsié d'aiguats i mal

Lapresentaci de la campanya gastron mica, l'any
passat Foto: EL PUNT AVUL.

temps van fer Que ahir divendres es decidis suspendre l'acte.

Més participacioEl nombre d'establiments participants practicament s'ha doblat aQuest any respecte al de les
ultimes edicions. | es pot optar entre 16 menus Que inclouen un parell de plats de bacalla o peixopalo i postres,
amb preus qQue oscillen entre els 16 i els 45 euros per persona. O les tapes i els plats especials Que altres
restaurants i bars oferiran fins a final de mes. N'hi ha de ben tradicionals, com ara els cigrons amb bacalla, els
brunyols, les croquetes, el bacalla amb samfaina o el peixopalo amb tripes de bacalla, cigrons i carxofes, fins a
les presentacions més actuals: en forma de brandada, carpaccio, tartar o farcit de canelons.
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