
Tor tell d'Olot i pa de pag�s en la Fira de l'Embotit

El producte convidat en aquesta edici� �s el formatge asturi� cabrales

El gastr�nom Pep Nogu�, dirigir� tallers de cuina de

l'embotit a la f ira. Foto: J.C.

El tor tell d'Olot amb fuet i el pa de crost� amb pernil de xocolata

seran les principals novetats de la Fira de l'Embotit que es far� a la

capital garrotxina els dies 14 i 15 de mar�. El regidor de Promoci�

Econ�mica, Estanis Vayreda, ha explicat que hi par ticipen 90

f iraires, un ter� dels quals elaboren el seus propis productes. Es

consolida, aix�, l'aposta pels productes de qualitat i de proximitat

iniciada fa tres anys. En el marc d'aquesta f ira, el gastr�nom Pep

Nogu� presentar� una aplicaci� per a m�bil sobre els 30 millors

productes de la gastronomia garrotxina i dirigir� diversos tallers i

demostracions a l'espai de tast. En aquest espai hi haur� tamb� un

tast d'embotits del m�n, cuina dol�a amb embotits i demostracions

de cuina volc�nica. Tamb� es muntar� una granja amb animals

dom�stics i els placers de la pla�a Mercat tornen a organitzar el

taller de fer botifarres, el concurs d'embotits i l'especejament d'un

porc.
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