El valor de l'alimentacid local, a debat a Olot

Fan una jornada amb representants de tota la cadena a la plaga Mercat

Productors d'aliments locals, cuiners, comercialitzadors i
consumidors intentaran determinar, a Olot, Quines son les claus Que
han de permetre generar valor a tota la cadena agroalimentaria de
proximitat. El punt de trobada és molt simbolic. Es tracta de 'aula de
tast de la nova plaga Mercat, Que s'inaugurara dema passat. La
jornada se celebrara el 3 de desembre. AqQuesta trobada tanca el
projecte de cooperacid Vincles Que han impulsat aQuest any

; : : : ['Associacid de Placers d'Olot, I'Associacié de Comerciants d'Olot,
PataMoradelaSa ,especialitzats en productes I'Associacio d'Hostalatge de la Garrotxa, la SAT de la Vall d'en Bas,
agroalimentaris de qualitat i de proximitat. Foto: J.C. Turisme Garrotxa, I'Institut Municipal de Promoci6 d'Olot, la

Fundaci6 Privada Garrotxa Lider i el Parc Natural de la Zona Volcanica de la Garrotxa.

Amb el titol Claus per generar valor a la cadena agroalimentaria, la jornada, Que esta finangada pel
Departament d'Agricultura a través del pla anual de transferéncia tecnologica, tindra una primera part en Qué es
presentaran els resultats dels projectes Vincles i Kilometre 0 a I'escola, aixi com el projecte Experiéncies,
impulsat per I'TMPO; i una segona, en Qué el periodista Joel Tallant moderara una taula rodona en Qué
participaran el productor de formatges de pastor de I'empresa Mas Marcé de Siurana, Manel Marcg; la
promotora de la plataforma de comercialitzacié MM-IK, Bernadette Farriol; el cuiner Ignasi Camps, del restaurant
Ca I'lgnasi de Cantonigros, i la representat del Grup de Consum Agroecologic la Rauta, Paula Fonalla.
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