Els cuiners de més renom seran a la fira Origens d"Olot

Presenten una mostraamb 60 expositors alVOL Espai Gastronomicde
Girona

GIRONA | X.V.

Joan Roca (El Celler de Can Roca), Victor Trochi (Les Magnolies),
Fina Puigdevall i Pere Planaguma (Les Cols) o Marc Gascons (Els
Tinars) seran alguns dels protagonistes de I'Aula de Cuina de la Fira
Origens qQue se celebrara el 151 16 de novembre a Olot. "Poca
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: _ Broma -va dir Pep Palau (organitzador)-, I'aula de cuina comengara
Un moment de la presentacio de la fira ahir al VOL amb Joan Roca". Palau va destacar la forga de la fira en el decurs
Espai Gastronomic. de la presentacid que va tenir lloc al Vol Espai Gastrondmic de
Girona.

L'acte de presentacio va comptar amb les intervencions de Josep Maria Corominas (alcalde d'Olot), Ramon
Ramos (director del  Patronat de Turisme  Costa Brava Pirineu de  Girona), Patrick Torrent (director
executiude ['Agéncia Catalana de Turisme) i Estanis Vayreda (regidor de Promoci6 d'Olot). Vayreda va explicar
qQue en la propera edici6 preveuen connectar el certamen, situat al pla de I'Estacié, amb el centre. "Farem una
serie de degustacions i tallers en 12 botigues de la ciutat". Va concretar Que "hi participa la gent de can
Carbasseres, el Xerigot, can Noguer i can Costa".

A mes d'allargar I'ambient de la fira al centre, tindran un espai de menjar al carrer. Palau va explicar Que en el
darrer temps la tradicié catalana de venda de menjar fet al carrer de les xurreries i de les castanyes s'ha ampliat.
Les innovacions es concretaran a través de les empreses Butifarring, La Fageda o Natrus, entre d'altres.

L'altra novetat destacada a la presentacio és el nou Concurs dallioli Origens, el qual tindra lloc el diumenge a
I'Aula de Tast.

La Fira Origens és un esdeveniment enogastronomic en el Qual els productors i els productes agroalimentaris de
Qualitat son els principals protagonistes. La tercera edicio comptara amb una seixantena d'expositors Que
oferiran degustacions . El preu de I'entrada ésde 5 iinclou 5 tiQuets de tast. A més de tastar el visitant també
podra comprar directament al productor.
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