Obre el restaurant de practiQues a I'Evenia

Des de principi d'octubre, el cicle formatiu de técnic de cuinai
serveis de restauracio de linstitut Coll i Rodés es tornaadura
terme a Lloret de Mar. Consta de classes teoriQues, pero hi té un
paper destacat la part practica amb els menus Que elaboren els
alumnes a l'hotel Evenia Hotels gracies a un conveni signat amb
['Ajuntament. Els alumnes decideixen i elaboren ells mateixos el
menu sota la supervisid dels professors, Que valoren durant tot el
dinar aspectes com ara la uniformitat, 'actitud, la destresai el
resultat final. El menu —ue s'ofereix de dimarts a divendres—
Alumnes del cicle formatiu de finstitut Coll i Rodés consta de dos entrants, un peix, una carn i dues postres al preu de

,E:iga ,{Aa;\],t\,lé?_‘l)_lfkggvant la supervisio dun professor. 14,50 euros. | també s'ofereix un menu d'un entrant, un segon i unes

postres per 10 euros. En paraules del regidor d'Ensenyament, Ignasi Riera, “aquestes practiques contribueixen
a millorar la professionalitat dels alumnes i els facilita 'accés al mercat laboral’.
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