
La f ira Or�gens d'Olot aposta per l'Ôstreet food'

Aquesta proposta de menjar de qualitat creat per grans cuiners en format de carrer �s una

tend�ncia que s'imposa arreu

Aquesta f ira se celebra a mitjan novembre, despr�s de Sant Lluc

El pavell坦 polivalent del recinte de l'antiga estaci坦

del Carrilet acull a tots els productors que par ticipen a

la Fira Or鱈gens i que venen d'arreu de Catalunya.
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Street food i food tracks s�n nous conceptes del m�n de la

gastronomia que es comencen a imposar en els cercles que estan

m�s al dia en aquest sector. Com sol passar en molts �mbits, es

posen noms pomposos a conceptes molt b�sics o s'opta per

anglicismes per penjar-los un segell de modernitat, amb un cer t

esnobisme. L'street food no �s altra cosa que el menjar de carrer i

els food tracks s�n els tastets. Els exper ts af irmen que, rere

aquests conceptes, hi ha l'intent de democratitzar la bona cuina.

La f ira Or�gens d'Olot celebra els dies 15 i 16 del proper mes de

novembre la tercera edici�, clarament consolidada al costat de la de Barcelona. Com a f ira de productes

alimentaris de qualitat i de proximitat, ha volgut apostar en aquesta edici� per aquestes dues modalitats de

menjar. Es tracta, en tots dos casos, de fer propostes gastron�miques a l'entorn d'un producte molt concret i de

qualitat i de presentar-les en un format de menjar assequible en tots els sentits.

Un bon exemple �s el Butifarring, que posa a la venda entrepans de botifarra de qualitat i ho fa en una caravana

ambulant. Un altre bon exemple s�n els arrossos que ofereix el restaurant Les Cols al pavell� de bany de

Tossols-Basil d'Olot. Arrossos de dues estrelles Michelin a preus m�s que assequibles i en un entorn que no �s el

d'un restaurant.

El regidor de Promoci� Econ�mica de l'Ajuntament d'Olot, Estanis Vayreda, ha explicat que estan treballant per

tancar la llista dels professionals que s'instalálaran al nou espai reservat a l'street food. ÒNo seran gaires, perqu�

�s una novetatÓ, ha indicat.

Una altra de les apostes de la propera edici� de la f ira Or�gens d'Olot s�n, segons ha explicat el mateix Vayreda,

els comer�os locals de productes gastron�mics. Es tracta, tal com ha detallat, que s'involucrin en la f ira. Com a

exemple, ha proposat que els que venen vins de qualitat puguin oferir tastets; els que venen pernils, que facin

algun taller de com s'han de llescar, etc. Es tracta de vincular m�s el centre de la ciutat amb l'espai f iral, ubicat al

recinte de l'antiga estaci� del tren i, a la vegada, fer que els olotins se sentin m�s seva la f ira Or�gens. ÒHi ha un

trenet tur�stic que uneix el recinte amb el centre de la ciutat, per� si aconseguim implicar-hi tamb� els comer�os

hi haur� m�s interacci� entre els dos espaisÓ, ha indicat el regidor.

La f ira Or�gens �s el format escollit per l'equip de govern per substituir l'ofer ta f iral de la f ira de Sant Lluc, una de

les m�s tradicionals del pa�s. T� tres espais, un d'expositors de proximitat i de qualitat Ðn'hi haur� norantaÐ, un de

demostracions i tastets i un de tallers infantils.
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