
La cuina de Marc Gascons al Por ta Ferrada

El xef del restaurant Els Tinars proposa un men� fresc i lleuger per al

festival de Sant Feliu de Gu�xols

El xef del Tinars, Marc gascons.
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E

l xef Marc Gascons, del restaurant Els Tinars -amb 1 estrella

Michelin- ser� el responsable de la proposta gastron�mica que

s'oferir� en la 52a edici� del Festival Por ta Ferrada, que comen�a

aquesta nit a Sant Feliu de Gu�xols. Gascons, un dels xefs catalans

amb m�s talent de l'actualitat, presentar� una car ta que inclou

plats frescos i lleugers com amanides variades, un bikini d'ib�ric

amb formatge brie o un ?pos?tre de xocolata t�bia i cremosa amb gelat de canyella que els espectadors podran

gaudir abans o despr�s de les actuacions al Village Espai Por t, l'espai gastron�mic del festival. "Hem creat un

men� adequat a l'espai i a l'esdeveniment, amb plats especialment pensats per assaborir el festival abans que

comencin les actuacions", destacava Gascons. El Village Espai Por t, situat al costat del mar, s'inaugura aquesta

nit i restar� ober t tots els dies que hi hagi programaci� del festival. L'acc�s ser� totalment lliure, aix� que es

podr� gaudir de les creacions de Marc Gascons a Sant Feliu de Gu�xols encara que no s'assisteixi als concer ts.

El primer espectacle que oferir� el Festival Por ta Ferrada ser� Vivir con los Ojos Cerrados, l'Instint de l'escriptor

David Trueba presentat per Jordi �vole que es podr� veure a dos quar ts d'onze de la nit al Teatre Auditori

Municipal.
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