
Els futurs cuiners de Lloret

L'Ajuntament i Evenia Hotels han arribat a un acord per obrir una escola d'hostaleria

Des de fa un parell d'anys, els estudiants de cuina de l'institut Ramon Coll i Rod�s hi fan

pr�ctiques, amb un restaurant pedag�gic

Una estudiant de l'Institut Ramon Coll i Rod�s de

Lloret de Mar acabant de preparar un plat. Foto:

MANEL LLADî.

A la comarca de la Selva, nom�s hi ha un centre que funciona com

a escola d'hostaleria i �s a Lloret d Mar, en un espai que l'hotel

Evenia Hotels cedeix als alumnes de l'institut Ramon Coll i Rod�s

que cursen el cicle formatiu de grau mitj� en t�cnic de cuina i

serveis de restauraci�. Des de fa temps, per�, l'Ajuntament de

Lloret reclama una escola d'hostaleria, pel pes que t� la poblaci�

en el sector tur�stic catal�, defensa el regidor de l'�rea, Ignasi

Riera. Ateses les dif icultats de pressupost de la Generalitat, que

ara mateix semblen fer inviable la construcci� d'una escola,

l'Ajuntament i Evenia han arribat a un acord per establir una escola,

a qu� la Generalitat apor tar� el professorat.

Durant els �ltims cursos, la demanda a l'institut Ramon Coll i Rod�s per formar-se en hostaleria ha anat creixent

i, segons destaquen els professors, tots els estudiants troben feina r�pidament, ja que hi ha molta demanda en

el sector. El curs 2013-2014, l'increment d'alumnes ha perm�s obrir m�s dies el restaurant pedag�gic, o el que

s'anuncia a l'entrada d'un menjador de l'Evenia com a Òrestaurant d'aplicaci�Ó. Funciona de dimar ts a divendres

servint un men� gastron�mic que inventen i elaboren �ntegrament els estudiants, sota la tutela dels professors

de l'institut, que segueixen la jornada prenent notes i avaluant els alumnes, mentre els comensals degusten els

plats i, al f inal de l'�pat, valoren el servei. Els professors valoren aspectes com ara la uniformitat, l'actitud, la

destresa i el resultat f inal. El men� de la setmana passada consistia en aperitius, quatre plats i dues postres, tot

plegat, per 14,50 euros, un preu que, expliquen els mestres, pr�cticament nom�s cobreix el cost dels productes.

El restaurant serveix per posar en pr�ctica la teoria i per fer tocar de peus a terra molts alumnes, que nom�s de

comen�ar els estudis ja somien arribar a ser com Ferran Adri� o els germans Roca. ÒTothom vol fer

esferif icacions Ðexplica D�dac G�mez, professor de serveis en restauraci�Ð. Els alumnes de primer comencen

amb elaboracions b�siques. Han de comen�ar amb brous de peix i macarrons i l'elaboraci� pr�via d'alguns plats

de car ta. En el segon curs, treballen la car ta i fan un men� de degustaci� que es canvia cada setmana, perqu�

�s l'�nica manera que tinguin gent per fer les pr�ctiquesÓ, explica el professor.

La proposta per al 2015, atesa la necessitat d'aquesta formaci�, s�n les noves instalálacions que s'estan

preparant a l'Evenia, en colálaboraci� amb l'Ajuntament, avan�a Riera. El director general d'Evenia Hotels,

Francesc Melero, explica que ja s'estan fent reformes en una par t de l'hotel perqu�, de cara al 2015 o el 2016 com

a molt, l'escola d'hostaleria ja tingui una entrada pr�pia i unes instalálacions amb m�s independ�ncia de l'hotel.

ÒJa fa dos cursos que s�n amb nosaltres Ðexplica Melero referint-se als alumnes de l'institutÐ. Aquest any s'ha

ampliat els dies de servei. I cada any augmenta.Ó Tant Melero com Riera defensen que, pel pes que t� Lloret en el

sector tur�stic no nom�s giron� sin� catal�, la poblaci� ha de tenir una escola d'hostaleria. ÒEns agrada molt

colálaborar amb tot l'ensenyament, i tenir una escola a dins de l'hotel ens ajudar� en la formaci�. A Lloret li cal una

escola d'hostaleria, perqu� �s el pulm� tur�stic de la Costa BravaÓ, mant�.
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