
Un olot�, primer mariscador ar tesanal d'or tigues de mar

Marc Takahashi obt� la primera llic�ncia d'aquest �mbit a tot Catalunya

Recolálecta cada dia davant les costes gironines aquest producte, que despr�s se

subhasta a la llotja de Llan�� i Roses

Takahashi amb or tigues acabades de recollir. Foto: EL

PUNT AVUI.

Un olot� de 31 anys s'ha conver tit en el primer mariscador ar tesanal

d'or tigues de mar de la Costa Brava a Catalunya. Marc Takahashi

Casals, de pare japon�s i mare catalana, va deixar fa uns mesos la

feina de comercial per llan�ar-se al mar a la recerca d'aquest

producte, considerat una exquisidesa marina, per recolálectar-lo i

despr�s subhastar-lo a les llotges de Llan�� i Roses.

Les or tigues de mar de la Costa Brava, tamb� anomenades

Anemonia viridis, Anemonia sulcata, f ideus de mar, carruers i

or tiguillas, s�n una anemone t�picament mediterr�nia que viu

f ixada a les roques submarines. Com recorda Takahashi, �s un

producte provinent dels grecs que formava par t de la dieta

mediterr�nia fa molts segles i que actualment es consumeix

t�midament en llocs com ara Menorca, Cadis, el delta de l'Ebre i

Marsella. ÒLa meva intenci� �s que tothom conegui aquesta

exquisidesa marina i pugui tastar-la als restaurants o comprar-la a

les peixateries de tot CatalunyaÓ, diu Takahashi.

L'experi�ncia del Jap�Aquest olot�, que de petit vivia al Jap� a l'illa de Shikoku i ja sor tia a pescar i a recollir

petxines quan la marea baixava, va obtenir la llic�ncia de mariscador ar tesanal fa un parell de mesos. �s el

primer a Catalunya que la t�, ja que existeixen alguns mariscadors fur tius a la zona del Delta. Un cop obtinguda

la llic�ncia, va comen�ar la nova feina, que sobretot consisteix a recolálectar, a pulm� lliure, aquesta esp�cie.

Normalment s'est� entre quatre i cinc hores a l'aigua i pot aconseguir recolálectar-ne entre deu i dotze quilos. ÒHo

faig de la manera m�s sostenible possible: intento trobar col�nies i, quan en trobo, n'agafo nom�s un ter� per tal

que es puguin reproduirÓ, af irma Takahashi. Per aix�, el mariscador t� un mapa de la costa en qu� va marcant

cada zona que rastreja. ÒEs tracta tamb� de donar valor al producte de proximitat, en aquest cas de la Costa

Brava.Ó Un cop acabada la recolálecci� di�ria, s'adre�a a la llotja de Llan�� o a la de Roses, on se subhasta el

producte.Lloc webEn total, en dos mesos, ha recollit uns 250 quilograms d'aquest producte i ha creat el lloc web

www.or tiguesdemar.cat, en qu� es pot trobar informaci� sobre el producte i sobre com trobar-lo.

Ò�s molt habitual consumir les or tigues de mar fregides; tenen un gust molt intens de mariscÓ, assenyala

Takahashi, que afegeix que li consta que hi ha diverses marisqueries i zones de tapes de Barcelona que

compren aquest producte i el comercialitzen.
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