Un oloti, primer mariscador artesanal d'ortigues de mar

Marc Takahashi obté la primera llicencia d'aQuest ambit a tot Catalunya
Recol-lecta cada dia davant les costes gironines aQuest producte, Que després se
subhasta a la llotja de Llan¢a i Roses

Un oloti de 31 anys s'ha convertit en el primer mariscador artesanal
d'ortigues de mar de la Costa Brava a Catalunya. Marc Takahashi
Casals, de pare japonés i mare catalana, va deixar fa uns mesos la
feina de comercial per llangar-se al mar a la recerca d'aQuest
producte, considerat una exquisidesa marina, per recol-lectar-lo i
després subhastar-lo a les llotges de Llanga i Roses.

Les ortigues de mar de la Costa Brava, també anomenades
Anemonia viridis, Anemonia sulcata, fideus de mar, carruers i
ortiguillas, son una anemone tipicament mediterrania Que viu
fixada a les roques submarines. Com recorda Takahashi, és un
producte provinent dels grecs Que formava part de la dieta
mediterrania fa molts segles i Que actualment es consumeix
timidament en llocs com ara Menorca, Cadis, el delta de I'Ebre i

Marsella. “La meva intenci6 és Que tothom conegui aQuesta
Takahahl amtb Ortiges acabades de recom_ Foto: EL exquis_idesa_marina i pugui tastar—la} als restaurants o comprar-laa
PUNT AVUL. les peixateries de tot Catalunya’, diu Takahashi.

L'experiéncia del Jap6Aquest oloti, Que de petit vivia al Japo a l'illa de Shikoku i ja sortia a pescar i a recollir
petxines Quan la marea baixava, va obtenir la llicéncia de mariscador artesanal fa un parell de mesos. Es el
primer a Catalunya Que la té, ja Que existeixen alguns mariscadors furtius a la zona del Delta. Un cop obtinguda
la llicéncia, va comencar la nova feina, Que sobretot consisteix a recol-lectar, a pulmd lliure, aQuesta espécie.
Normalment s'esta entre Quatre i cinc hores a l'aigua i pot aconseguir recol-lectar-ne entre deu i dotze quilos. “Ho
faig de la manera més sostenible possible: intento trobar colonies i, Quan en trobo, n‘agafo només un terg per tal
Que es puguin reproduir’, afirma Takahashi. Per aix0, el mariscador té un mapa de la costa en Qué va marcant
cada zona Que rastreja. “Es tracta també de donar valor al producte de proximitat, en aQuest cas de la Costa
Brava.” Un cop acabada la recol-leccid diaria, s'adreca a la llotja de Llanga o a la de Roses, on se subhasta el
producte.Lloc webEn total, en dos mesos, ha recollit uns 250 Quilograms d'aQuest producte i ha creat el lloc web
www.ortiguesdemar.cat, en Qué es pot trobar informacié sobre el producte i sobre com trobar-lo.

“Es molt habitual consumir les ortigues de mar fregides; tenen un gust molt intens de marisc’, assenyala
Takahashi, Que afegeix Que li consta Que hi ha diverses marisQueries i zones de tapes de Barcelona Que
compren aqQuest producte i el comercialitzen.
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