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El Ripolles tindra el primer grau de
cicle superior dual en direccio de
cuina

L'Aula d'Hostaleria i I'Institut Abat Oliba volen atreure alumnes d'altres
comarques en una oferta formativa que complementara els cicles de grau mitja en
cuina i pastisseria
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Josep Polanco, Rosa Maria Tolos i Miquel Rovira. Foto: Arnau Urgell

El Ripollés tindra el curs vinent el primer cicle superior en direccié de cuina amb modalitat dual. Aixo
suposa que els alumnes compartiran part de la formacio a les aules amb la que faran en

empreses. A més, tindran una beca-salari o un contracte laboral per la feina que realitzin. La

nova oferta formativa, impartida per I' Aula d'Hostaleria i I'Institut Oliba, complementara els cicles

de grau mitjad en cuina i pastisseria. La presentacio s'ha fet a la mateixa Aula en el marc d'un acte
per promocionar els productes agroalimentaris de la comarca.

El sector turistic és molt important al Ripollés i aixo suposa que hi hagi demanda de professionals
qualificats. Per aquest motiu tant el Consorci Ripollés Desenvolupament com el Departament
d'Ensenyament han vist necessari que, per primera vegada, la comarca tingui un cicle formatiu
de grau superior en I'ambit de la restauracié. Tal i com esta passant en altres ambits, slpastat per
la modalitat dual, és a dir, un model basat en repartir el procés formatiu entre els centres
educatius i les empreses.

«Es pioner a Catalunya perqué mai fins ara s'havia apostat pel model dual en els cicles de direccié
de cuina», ha explicat Josep Polanco, cap d'inspecci6 del Departament d'Ensenyament. Rosa
Maria Tolds, directora de I'Institut Abat Oliba, ha afirmat que I'oferta pretén donar resposta a les
necessitats del Ripollés perd també a les comarques veines. En aquest sentit s'espera que part
dels 20-25 alumnes de la primera promocié provinguin de fora de la comarca.

Fins ara, I'Aula d'Hostaleria oferiria un grau de cicle mitja de cuina aixi com un de pastisseria i
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programes de qualificacio professional inicial (PQPI). «<Hem tancat el cercle», ha assegurat Tol0s.

En I'acte també hi ha participat Miquel Rovira, president del Consell Comarcal i vicepresident de
CRD, que ha celebrat la creacié d'una nova oferta formativa.
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