Jaume Guillén: President de la Confraria Mundial de I'Arros

Si en els capitols | i Il parlavem
d'en Jaume Guillén i la Ma. Do-
lors Pijoan (Lola) com a personat-
ges de la setmana i denomina-
vem Lola «Cuinera de Catalunya»,
forgosament aquesta setmana
hem de fer referéncia a tots dos,
des que tenien quinze anys fins al
moment actual. En Jaume i la
Lola s'enamoraren als quinze
anys. Agquesta fotografia se la va-
ren fer quan ambdés en tenien
vint —tres dies més tard, en Jau-
me s'incorporava a |'exércit: era
la guerra civil espanyola. Ger-
mans contra germans.
1936-1939.., Les seves mirades
ho diuen tot. Era un adéu defini-
tiu? Era un bona sort i fins ben

En Jaume i la Lul;:;an tenien
vint anys.

aviat? Afortunadament va ser
aixo Gltim, Al 1939, en Jaume tor-
nava a casa... i la Lola i en Jaume
varen poder estar altra volta
junts, estimant-se com sempre
ho havien fet... com s'acostuma a
estimar als vint anys, sobretot
amb una separaci6 forgosa i an-
goixosa deguda a les circumstan-
cies... Després, mentre 'un com-
plia els seus deures militars... la
Lola esperava, esperava...

En Jaume, aquest any ha estat
molt malalt. Amb una malaltia es-
tranya, perd que afortunadament
ha pogut superar gracies a la cura
dels metges que I'han atés. Ha es-
tat hospitalitzat al Clinic de Barce-
lona. L'hospitalitzacié ha durat
cinc mesos. Ha estat greu, molt
greu. Es més; ens explica que el
Divendres Sant i el Dissabte Sant,
va parlar amb Déu! El que expli-
ca fa posar la pell de gallina. En
Jaume ho vol explicar a tot Espa-
nya a través dels mitjans de co-
municacio (TVE, Cadena COPE i
premsa), perqué tothom sapiga
que si arriba el moment de la ve-
ritat, no n’hi ha per tenir ni por ni
panic. La mort és dolga, ens con-
fessa en Jaume, pero s’ha de sa-
ber morir. Si li donen I'oportuni-
tat que ha demanat als mitjans de
comunicacid citats, coneixerem
una mica més en Jaume i la seva
gran humanitat... El dia 18 de de-
sembre de l'any passat va morir
un gran amic d'en Jaume. El tam-
bé Jaume Sabater i Quixal, con-
sol general de Tailandia i presi-
dent de la Confraria Mundial de
I’Arros, el qual va delegar nota-

A L'HOTEL ADSERA DE LA MOLINA
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rialment en ell la responsabilitat
de la Confraria per quan ell fal-
tés... En Jaume va quedar molt
trist i es va posar malalt, molt ma-
lalt, com ja he explicat. El seu
amic Jaume Sabater el cridava
des del cel, perd el cas és que en
Jaume Guillén, per voluntat de
Déu, el tenim altra volta entre no-
saltres per dir-nos coses, i se-
guint les consignes donades pel
seu amic i anterior president de la
Confraria, organitzar el mén fent-
lo més huma... amb un petit «gra-
net d'arrosy.

Ara, quan estigui ja
recuperat del tot, amb I'equip per
la Junta Directiva que ha format,
pensa fer diverses Confraries a
Catalunya, i continuar després
per totes les provincies i comuni-
tats autonomes espanyoles, per
sequir per tot Europa i tots els
continents que formen el planeta
Terra. Mireu si se'n poden fer, de
coses, amb un petit «granet d'ar-
ros».., Ell pensa arribar dintre de
pocs anys a Suecia, per tal que,
usi s'ho mereix», li donin el premi
Nobel de la Pau... La foto gue
hem posat a ma dreta, a dalt, re-
flecteix tota la humanitat que en
Jaume porta a dins... Aquesta hu-
manitat és la que Déu li ha dit en
el seu contacte personal que ha
de comunicar a tota persona de
bona voluntat... Amics lectors,
amics meus, amics de la Lolai en
Jaume... penseu que el dia que
un dels dos falti, desgraciada-
ment, deixaria d'existir I'altre,
pergué en la Lola i en Jaume, te-
nim un exemple palpable del que
és el veritable amor...

Ma. Dolors Pijoan (Lola).

La seva mirada respira humanitat.

Una familia pionera de I'hostaleria d'alta muntanya

Ens hem desplagat al magnific
establiment que la familia Adsera
tenen a la Molina, ja que ens hem
assabentat que el pare d’en Jau-
me va ser un dels iniciadors i
creadors del turisme d’hivern a
les muntanyes de la nostra pro-
vincia de Girona. Pel setembre
complira noranta-cinc anys i va
arribar a la Molina I'any 1924.
Amb gran visio de futur va inau-
gurar El Xalet, després de recor-
rer, sempre dins la cuina, els més
importants restaurants de |'épo-
ca, primer a Barcelona com a xef
del Maison Doré, del Mundial Pa-
lace, etc., per anar el 1914 (I'any
de la | Guerra Mundial) a treballar
com a cuiner i aprengué dels
companys d'ofici les arrels de la
cuina francesa. Ell, conjuntament
amb en Solé, va fundar I'Hotel La
Solana, que tanta fama va donar
a I'estacio d’esqui dels inicis. Avui
la Molina, com tots sabeu, comp-
ta amb 2.000 hectarees esquia-

bles i amb 20 quilometres de re-
muntades que fan les delicies
dels que estimen |'esport de la
neu. El pare d'en Jaume hi va
construir el seu propi hotel. Petit.
Confortable. Cinquanta habita-
cions amb bany complet. Piscina
climatitzada i parc infantil. Sala de
jocs. Botigues. | sobretot disposa
d’un acurat servei de restaurant,
que des de sempre ha estat |a ni-
neta dels ulls de la casa, per la
professid del pare. El fill, en Jau-
me, des de sempre ha viscut
I'ambient de I'hostaleria, des de
petit i combinant els seus estudis
d'Econdmiques amb els deures a
I'hotel dels pares. Al 1972/73, tot
just acabats els estudis, es fa car-
rec de la direccié de I'hotel i co-
menga la reforma, posant al dia
I'establiment per donar-hi els ser-
veis que exigeix la nova eépoca,
seguint la tradicié de qué, des de
sempre, el pare havia fet lema:
«Fer amics dels clients», | una for-

ma d‘amistat ben coneguda és
donar el plaer de la bona taula,
oferint plats tan apreciats com el
Cassolet, I'Anec amb naps i
moixernons... etc., i, sobretot la
temporada d'hivern, els saboro-
sos Civet de senglar | les especia-
litats de caga... Es obligacio fer
esment de I'ambient observat en
aquest petit establiment hostaler
i de les atencions constants del
servei i la simpatia de la bella mu-
ller d'en Jaume, que té paraules
amables per a tothom, mentre al
salo els clients de I'establiment
formen una gran familia... Ens re-
comana el Pastis de salmé amb
porros, per seguir amb la Truita
asalmonada amb romesco i aca-
bar amb el Gall amb prunes, i de
postres el seu Pastis de fruites...

Horari:

Deles 13 a les 15
De les 20 a les 22

Obert: Al juliol, fins al 4 de

Del 15 de desembre fins al
15 d'abril
Targetes: Totes. .



