AL RESTAURANT CAN VENTURA, DE LLIVIA

Per a la Gastronomia no hi ha fronteres

Parlar amb Josep Pous i Riu, el
propietari d’aquest Restaurant i de
I'HOTEL LLIVIA, és traslladar-se al
mén apassionant dels inicis turis-
tics i gastronomics del nostre
pais. Ell és fill de Ribes de Freser,
el seu pare era Contractista d'o-
bres i el nostre Personatge va es-
tudiar a 'Escola de Terrassa, per
a Enginyer Textil. Va ser |'estiu del
1947 quan es va inaugurar |'Hotel
del Lago de Puigcerda, i que ell va
- entrar-hi per ajudar, fent de tot
(guardacotxes, vigilant de la cal-
dera de l'aigua calenta, sereno,
marmitd i comptable). Comenca-
va a treballar a les cinc de la tarda
i en sortia a les deu del mati de
I'endema. Pero precisament alla
va agafar amor -per I'hostaleria,
perque li servia per desenvolupar
el seu caracter extrovertit i con-
versador, i aixi,intentava aprendre
de les experiencies dels altres.
Quan tenia 17 anys entra a I'Hotel
Puigmal, de la cadena Husa, on
continua estudiant tots els secrets
de la cuina i 'hostaleria per anar
tot seguit a Figueres a complir
amb els deures del servei militar.
Era I'any 1951, i alla comprova
que fer un arros amb conill per a
vuit mil persones solament és
questio de proposar-s'ho. «Quan
el meu equip i jo estavem de cui-
na, tothom venia a dinar», ens co-
menta, orgullés. Entra després
com a Director a I'Hotel Solana de
la Molina, amb el senyor Soler,

que li fa aprendre les dificils ges-
tions directives d'un establiment
hoteler, portant tota la supervisio
d‘aquest gran pioner de I'hostale-
ria de I'época: I'Hotel Sant Bernat
del Montseny, el Montmar d'A-
renys, el Gran Sol de Sant Pol de
Mar, abans de transformar-se en
Escola Hostalera; I'Hotel Interna-
cional de Barcelona... li serveixen
per adquirir una enorme expe-
riencia, que aprofita per vitjar a
Anglaterra, al Canada i als Estats
Units, coHaborant sempre amb el
mén de la Restauraci6 i del Turis-
me. Alld al Canada va conéixer
Guy Sennt, Gerent de la Canadian
Pacific, el qual, content pels ser-
veis d'en Josep Pous, li regala un
wviatge per tot el mén», Torna a
Espanya «sempre a la muntanya»
i comercialitza les primeres motos
de neu al nostre pais, i també les
primeres instalacions de «neu ar-
tificial». Es Ponent d'Hotels de
Muntanya amb el titol de Director
d'Hotel des de 1963. Va portar
també dels Estats Units els pri-
mers Squitter’s, i el primer Jeep
amb «pala per la neu». Es casa
amb Mercé Rodriguez Gamell
I'any 1969, i des de fa vint anys té
el magnific establiment HOTEL

LLIVIA, de tres estrelles, amb 63

habitacions amb bany complet i
telefon. La «cuina» de |'Hotel Lli-
via és ben coneguda dels «gour-
metsn», destacant entre les seves
especialitats la «truita de riu a la

llosa, I'olla de pastor de la Cerda-
nya, i el trinxat». L'Hotel esta equi-
pat amb un magnific jardi, terras-
sa, solarium, piscina, pistade ten-
nis i jocs infantils, a més de garat-
ge i parquing, i la seva situacié
muntanyenca és la delicia de tots
els amants de I'esqui, ja que molt
a prop de I'Hotel hi ha catorze
centres d'esqui, amb més de 300
instalacions. Dintre de poc farem
un ampli reportatge amb fotogra-
fies del Restaurant Can Ventura,
enclavat al mateix centre de Llivia,
en una casa del 1791. La «carta»
del Restaurant I'encapgalen uns
versos d'en Blasi Rabasa, que

diuen aixi: «Llivia/ Cerdanya din-
tre Cerdanya/ Fronteres inversem-
blants/ Dins de Franga un tros
d’Espanya/ Dins i fora catalans...».
Ens recomana el «pastis de Cepsn»,
Voletus Edilis, seguit del «filet de
bou a la pedra», i de postres, el
«Sabay6nn. Delicios!

Horari: !
De 12,30 fins a acabar
(sempre amb reserva)

- De 20,30 fins a acabar

Targetes: Totes

Vacances:

Mes de novembre Hotel Llivia;
resten obertes les habitacions.
Mes d'octubre Can Ventura.




