
Gastromusical: la recepta que millora any rere any

Quimi Por tet, Amparo S�nchez, N�ria Graham, Maika Makovski i CMS Trio interactuaran

amb cinc cuiners diferents, a El Mol� de l'Escala

El festival recaptar� aquest any diners per a C�ritas

El festival Gastromusical del restaurant El Mol� de l'Escala celebrar� la seva setena edici�, tots els dimecres

entre el 31 de juliol i el 28 d'agost. ÒEl Gastromusical [ht tp://www.molidelescala.com/gastromusical.aspx] �s un

festival de proximitat amb una varietat estil�stica molt impor tant, que crea situacions �niques i una relaci� molt

estreta entre l'ar tista i el p�blicÓ, en paraules del coordinador de la programaci� musical, Francesc Viladiu (Alter

Sinergies), que va presentar aquesta setmana el Gastromusical 2013 juntament amb el xef d'El Mol� i principal

impulsor d'aquest projecte, Jordi Jacas, i el coordinador de la par t gastron�mica, Isaac Gelaber t. La f�rmula del

festival es va millorant any rere any, per�, segons Gelaber t, queda una assignatura pendent: la comuni� entre

m�sica i gastronomia, ara separades per respecte a les dues par ts Ðprimer hi ha el sopar, despr�s el concer tÐ,

per� que progressivament es vol fer arribar al p�blic com una experi�ncia integrada. Cal investigar.

Despr�s de cinc edicions en qu� Jordi Jacas es va encarregar completament dels men�s del Gastromusical,

l'any passat, el festival va obrir la por ta a altres cuiners perqu� interactuessin amb l'obra dels m�sics

par ticipants, i aquest any es mant� i es potencia aquesta l�nia. De fet, Jacas nom�s concebr� el men� del

concer t inaugural, que estar� protagonitzat pel trio jazz�stic que formen el contrabaixista Javier Colina, el

bateria Marc Miralta i el saxofonista Perico Sambeat, el CMS Trio, amb un parell de discos editats.

El segon concer t estar� protagonitzat per la cantant mallorquina Ðamb arrels maced�nies i andalusesÐ Maika

Makovski, que presentar� a El Mol� el seu espectacle Sings the blues, tota sola, amb piano i guitarra. La par t

gastron�mica ser� a c�rrec del mestre xocolater galál�s Damian Allsop, l'home que Òva canviar la manera

d'entendre les postres dels germans RocaÓ. Est� casat amb una gironina i ara t� el seu obrador a Cornell� del

Terri, des d'on ven les seves dolces creacions arreu del m�n, a trav�s d'internet. Gelaber t el def ineix com Òun

joier xocolaterÓ i un Òar tes� globalÓ.

El 14 d'agost, visitar� el Gastromusical la cantant Amparo S�nchez, exl�der d'Amparanoia, que ara presenta

Alma de cantaora, en format de quar tet. Li donar� la r�plica des dels fogons el cuiner Paco P�rez, que ha estat

triat per ser Òun dels grans ambaixadors de la cuina catalana en aquest momentÓ i un bon representant de

l'avantguarda, com ho ha demostrat des dels restaurants Enoteca, a Barcelona, i Miramar, a Llan��.

La quar ta nit del Gastromusical posar� en contacte Quimi Por tet amb el televisiu Isma Prados, Òun dels grans

comunicadors de la cuina catalanaÓ, des de programes com ara Cuina per solters i La cuina de l'Isma i tamb�

com a autor de set llibres de cuina. Quimi Por tet hi presentar� Oh, my love, amb un quar tet que completaran els

sospitosos habituals, Antonio Fidel, Jordi Busquets i Xarli Oliver.

Clouran el festival dos emergents imparables: la jove cantautora vigatana amb sang basca i andalusa N�ria

Graham i el cuiner Ar tur Mar t�nez, del restaurant Capritx de Terrassa, que aposta pels productes de proximitat.

El Gastromusical destinar� a C�ritas els diners recaptats en els sor tejos de regals que tancaran cada vetllada.

Aquest any, hi haur� una grada nova amb m�s places, m�s comoditat i millor visibilitat per a aquells que

assisteixin nom�s als concer ts, i reduir� a un centenar les places del sopar, per agilitzar i millorar el servei.

Tamb� s'estrenen dues llotges per als patrocinadors.



Publicat a:

-El Punt Avui. Comarques Gironines 07-07-2013 P�gina 18

Font del document:

http://www.elpuntavui.cat/noticia/ar ticle/5-cultura/19-cultura/660770-gastromusical-la-recepta-que-millora-any-rere-any.h

tml?piwik_campaign=rss&piwik_kwd=mes&utm_source=rss&utm_medium=mes&utm_campaign=rss


