Jacas gestiona el catering de la llotja del Barga

El cuiner Jordi Jacas, del restaurant EI Moli de I'Escala, gestiona el catering de la llotja presidencial del FC
Barcelona. L'acord té vigéncia aquesta temporada i la vinent, i pretén donar a conéixer els productes del territori
catalai, per extensio, la gastronomia catalana. Pesols de Llavaneres, la gamba de Palamds, l'anxova de I'Escala
i la poma de Girona son alguns dels ingredients dels plats de Jacas.
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