
Olot i Bescan� seran durant dos dies les capitals de l'embotit

El consistori garrotx� aposta pels productes d'elaboraci� pr�pia

Al Giron�s, la f ira ser� diumenge

L'Institut Municipal de Promoci� de la Ciutat d'Olot ha apostat aquest any, a la Fira de l'Embotit, pels productes

d'elaboraci� pr�pia i per la seva promoci� a trav�s de propostes gastron�miques, algunes de les quals aniran a

c�rrec de restaurants amb estrelles Michelin. Al f iral, avui i dem�, hi ha noranta parades de productes

agroalimentaris, b�sicament embotits, i una vintena llarga s�n d'elaboradors que volen estar en contacte directe

amb el p�blic. Tamb� s'inicia l'experi�ncia de presentar productes convidats. En aquesta ocasi�, �s el fam�s

formatge basc idiazabal. A m�s, davant de Sant Esteve hi haur� exposici� i venda d'olis d'oliva.

El programa es completa amb una trentena d'activitats, entre les quals destaca el concer t dels Ant�nia Font

d'avui a les deu de la nit al teatre. Hi ha tamb� tallers de cuina per a infants i d'elaboraci� de botifarres, tastets de

cerveses, embotits catalans i formatges i vins de l'Empord�, aix� com passejades amb poni, folklore basc, el

concurs d'embotits casolans, demostracions de cuina volc�nica, la matan�a i rostida d'un porc, la presentaci�

del llibre La matan�a i la cuina del porc, de Pep Nogu�, i el ball del gegant del Porc i del Xai. Entre moltes altres

coses, es podr� veure una petita granja al f iral.

A Bescan�, dem� celebraran la divuitena edici� de la Fira de l'Embotit, de les deu del mat� a les vuit del vespre.

Al mat� hi haur� trobades d'intercanvi de plaques de cava, puntaires, sardana i animaci� infantil. A les quatre, la

tradicional jornada castellera, amb els Marrecs de Salt i els Castellers de Figueres, i la resta de la tarda trobades

de vehicles, tastets i m�s activitats infantils.
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