
Loxarel t� a punt el seu primer xarelálo elaborat en �mfora

El celler, situat a Vilob� del Pened�s, destaca pels seus productes innovadors. Treballa

amb agricultura ecol�gica i biodin�mica i expor ta un 60% de la producci�

Josep Mitjans, propietari i en�leg de Loxarel, mostra

una de les �mfores del celler.  Foto: JUANMA

RAMOS.

ÒAvui en dia, si et vols diferenciar has de fer vins i caves molt m�s

especials.Ó Aquesta �s la m�xima que Josep Mitjans i Teresa Nin

apliquen a Loxarel [ht tp://www.loxarel.com], el petit celler que el

matrimoni dirigeix a Vilob� del Pened�s. L'aposta per la innovaci� i

la qualitat ha estat constant i en els darrers anys s'ha tradu�t en

productes nous i poc convencionals, per� a Mitjans no se li acaben

les idees. De fet, Loxarel ja t� a punt el seu primer xarelálo

fermentat en �mfora, que es comen�ar� a comercialitzar en les

properes setmanes. En aquest cas, a Mitjans Ðen�leg del cellerÐ se

li va encendre la bombeta durant un viatge a It�lia, despr�s de

provar un vi d'�mfora. ÒEm va impressionar; �s un env�s noble, que

transpira, la qual cosa va molt b� per a l'envelliment del vi i, a m�s,

mant� el l�quid a una temperatura molt frescaÓ, diu. De moment, han

elaborat 2.800 ampolles d'aquest xarelálo, que ha fermentat en les

tres �mfores fetes a m� de qu� disposa el celler. Cadascuna t� una capacitat de 720 litres i ara la idea �s adquirir

m�s recipients de fang.

Mitjans �s la cinquena generaci� que treballa la vinya a la f inca Can Mayol. En els or�gens, la fam�lia feia vi per

vendre'l a granel i no va ser f ins als anys vuitanta que el propietari actual va fer un pas endavant i va proposar al

seu pare fer les primeres mil ampolles de cava. Mitjans va veure que podia aprof itar les condicions d'humitat i

temperatura del refugi antiaeri que les forces republicanes havien constru�t a la f inca durant la Guerra Civil i, de

fet, �s aqu� on hi ha l'actual cava del celler. La primera prova va anar b�, i el 1987 es va registrar la marca Loxarel,

nom que es deriva de la paraula xarelálo. Un homenatge a la varietat de ra�m per excelál�ncia del Pened�s, que

tamb� �s la base de tots els caves del celler. Teresa Nin es va incorporar al negoci el 1989, per ocupar-se de la

direcci� administrativa i comercial. Durant aquests anys, el prestigi de Loxarel ha anat augmentant i la marca

s'ha comen�at a posicionar en els mercats internacionals.

El celler treballa la vinya amb agricultura ecol�gica i biodin�mica des de fa anys, amb l'objectiu de respectar al

m�xim l'entorn i tamb� les qualitats naturals del vi durant l'elaboraci�. El sistema de poda en verd de la vinya que

fan servir Ðgr�cies al fet que no utilitzen herbicides ni insecticidesÐ n'�s una mostra. Cada any un ramat d'ovelles

ve a la f inca i, quan el ra�m encara no t� glucosa, es menja els p�mpols, la qual cosa afavoreix la insolaci� del

fruit. Mitjans �s cada cop m�s par tidari d'aquesta f ilosof ia de treball i l'any passat va fer realitat la ilálusi� de

comercialitzar un vi natural, sense sulf its afegits. Denominat A P�l, en aquella ocasi� es va fer amb Pinot Noir i

chardonnay, per� ara Loxarel l'ha elaborat amb xarelálo i est� a punt de sor tir al mercat. L'esperit atrevit de

Mitjans es ref lecteix, doncs, en els seus projectes i un dels m�s sorprenents �s el seu xarelálo vermell, que es va

batejar amb el nom LXV i va sor tir al mercat el 2011. �s un blanc vermell molt peculiar, tant per la varietat

utilitzada Ðpoc comunaÐ com pel seu color rosat p�lálid, i va ser tan innovador que inicialment es va haver

d'embotellar com a vi de taula perqu� s'escapava d'all� que preveu la DO Pened�s, que ara ja l'ha reconegut.

En aquests moments, Loxarel elabora 350.000 ampolles anuals, de les quals un 60% es destina a l'expor taci�. El



40% restant es ven gaireb� totalment a Catalunya, llevat d'una petita par t, que va al Pa�s Basc. ÒEl que ens

impor ta no �s vendre milers d'ampolles sin� fer un producte m�s valorat i que pugui tenir un preu mig raonable;

que trobis cava per 1,60 euros al supermercat �s vergony�sÓ, explica Nin. Loxarel expor ta principalment a

Europa, tot i que tamb� ven a l'Ësia ÐJap�, Corea i Hong KongÐ i als Estats Units. ÒSempre hem apostat per

l'expor taci�; �s un mercat molt m�s segur i els clients s�n m�s f idelsÓ, af irma Nin. El mercat principal de Loxarel,

tant a Catalunya com a l'estranger, s�n les botigues especialitzades i els restaurants.
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