L'Escala Calgots amb vaques velles i grasses

El cuiner Jordi Jacas ha presentat |a seva particular proposta de
calgotada al Grids Brasa, I'espai Que comparteix edifici amb el seu
restaurant gastronomic Moli de I'Escala. Els calgots Que s'hi
ofereixen -després d'un aperitiu- sén ecoldgics, cultivats a Albons
per Enric Navarro, i s'acompanyen amb tres salses: romesco,
romesco amb anxoves i salsa dalls. | rere els calgots, mitjana de
vedella procedent de Sant Sebastia de la ma d'Imanol Jaca,
reconegut especialista en carns de "vacas viejas y gordas", comell
mateix explica. De postres, la versio del Grids de la crema
catalana; i per beure, cervesa Inédit (tot plegat, 25 euros). Ala
imatge, de dreta a esqQuerra, Jacas, Jaca i el també cuiner del Moli
de I'Escala Alex Rodriguez.
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