
Cultura i cuina jueva

Cada diumenge del mes de mar� Besal� commemora el passat jueu de la vila amb

propostes gastron�miques i visites teatralitzades

Els bunyols de Hanukk�, les rosques de taronja, el past�s de nous i

taronja o les orelles d'Aman s�n alguns dels dol�os que van

associats a les celebracions del calendari de la tradici� jueva

(festes de la Hanuk�, de la P�sah o del Purim), i que es podran

descobrir cada diumenge de mar� en els cinc restaurants de Besal�

que s'han adherit a la programaci� Besal�, ciutat jueva.

Per anar fent boca, els cinc establiments (Cal Oliveras, Fonda

Siqu�s, Can Quei, C�ria Reial i Pont Vell) van oferir ahir una

degustaci� d'alguns d'aquests pastissets en l'acte d'inauguraci�

d'aquest mes de mar� dedicat al passat jueu de la vila comtal. A m�s d'aquests postres, els cinc restaurants

oferiran plats tradicionals de la cultura sefardita assentada a Besal� durant els segles XIII i XIV, com ara

mussaca, xai amb d�tils, hummus i pasta f ilálo amb alberg�nies i formatge de cabra o xai al forn amb conf itura

d'albercoc, entre altres propostes.

Per completar la immersi� en l'antiga ciutat jueva, un mercat ar tesanal animar� els carrers d'aquests diumenges

de mar� i el tiquet de restaurant donar� opci� a un descompte de 3 euros en l'entrada de les visites

teatralitzades Un call de llegenda que es van iniciar ahir i que cada diumenge a les 12.00 h i les 17.00 h faran

reviure els espais m�s emblem�tics d'aquest passat a Besal�: l'antiga sinagoga i el micv�, l'�nic bany ritual de la

tradici� jueva que s'ha pogut recuperar al dia d'avui a l'Estat espanyol.

La jornada inaugural d'ahir tamb� va incloure una confer�ncia de L�dia Donat dedicada a la ketub� de Besal� (una

acta matrimonial jueva del segle XIV) i va comptar amb la pres�ncia de Ferran Bel, president de torn de la Xarxa

de Calls i alcalde de Tor tosa. L'alcalde de Besal�, Llu�s Guin�, va aprof itar els actes de la jornada inaugural per

suggerir que d'alguna manera es puguin distingir els calls catalans Ðentre els quals els gironins de Besal�,

Castell� d'Emp�ries i GironaÐ en el marc d'aquesta xarxa estatal.
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