
El plat for t del carnaval

El ranxo es cuina durant tot el mat쎭 a la pla쎧a de

Llu쎭s Companys i es repar teix a l'hora de dinar. Foto:

LLU쎍S SERRAT.

El sofregit de tomata, ceba i all �s el tret diferencial del ranxo de

Vidreres, un beuratge altament energ�tic que dimar ts vinent far�

xup-xup durant hores en un total de 27 peroles de cent litres

cadascuna. Els ranxeros seran els encarregats de controlar tot el

proc�s d'elaboraci� i assegurar-se que cadascun dels ingredients

s'hi afegeix en el punt de cocci� adequat. Patates, arr�s, mongetes,

cigrons, botifarres i carn de porc i de vedella enriqueixen aquesta

escudella popular que cada any guanya adeptes. N'hi haur� 2.700

litres per repar tir entre vilatans i forasters i els organitzadors

asseguren que, tot i la crisi i les dif icultats per fer la recapta dels

ingredients, no hi haur� ning� que se'n quedi sense. Abans de la distribuci� del ranxo, carrosses i comparses de

carnaval faran una desf ilada pels carrers de la vila.
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