la contral ciara rieas

L’hostaleria homenatja Vichy

L'empresa embotelladora celebra el seu 125& aniversari

a Fundacid Institut Catala de 1a
Cuina 1 els Gremis i Escoles
d’Hostaleria de Catalunya van
homenatjar ahir la firma Vichy
.Cataldn amb motiu dels seus primers 125
anys d’historia. Una setmana després
d’haver estat noticia pel conflicte de ['ai-
gua amb el Balneari Prats, de Caldes de
Malavella, Ia familia Renart, propietaria
del primer grup embotellador de I’Estat,
va rebre ahir el reconeixement del mon
‘gastrondmic i hostaler de Catalunya.
Aquest homenatge se li va fer, segons els
seus organitzadors, «per la seva destacada
contribucid al desenvolupament de la res-
tauracio i la cultura gastrontimica a Cata-

lunya». Van assistir a ’acte més de 500

professionals del mén de la restauracid,
els membres de la Confraria de I’ Aigua i

alguns dels cuiners més representatius de-

I"actualitat guardonats amb I'estrelia Mi-
chelin, com ara Mey Hofmann, Carles
Gaig i Ramon Freixa. Per la seva banda,

Ferran Adria, Carme Ruscalleda i Joan
Roca van enviar ]es seves salutacions en_

video.

A mées, hi van assxstlr diferents confra-
ries gastrondmiques els representants de.

les quals van [luir les seves capes tradicio-
nals. El vellut negre d’aquests vestits con-
trastava amb el blanc impol-lut que porta-
ven els 450 alumnes de les diferents esco-
les d’hostaleria de Catalunya, que van
omplir les grades del salé oval del Museu
Nacional d” Art de Catalunya i van atorgar
encara més cerimdnia a I’acte.

El president de 1'Institut Catala de la
Cuina, Xavier Mestres, va felicitar la fa-
milia Renart pels «1235 anys de feina ben
feta» i va agrair-los «la col-laboraci6 i
{'ajuts que els ha atorgat «en tot tipus de
projectess,

Abans de celebrar I’homenatge propia-
ment dit, es va recordar, en un video, la
voluntat de I'empresa de mantenir agques-
ta estreta col-laboracié amb el sector de la
restauracid. En aquest sentit, es va desta-
carI'edicié d’una trentena de libres sobre
la cultura de I’aigua, en qué s’ha potenciat
I"ds d’aquesta aigua en lacuina i la rebos-
teria de qualitat. A més, la companyia ha
instaurat el premis gastrondmics Modest

La familia Renart, de Vichy Catalan, aiﬁb els alumnes d’heslaleria al fons. ANoREU PUIG

Furest i Roca pet pmmocmnar i dl\«ulgar

- 1a nova cuina catalana i el treball d’gnno-
vacié i creativitat dels professionals.

També ha estat patrocinadora dels treballs
d’investigacid que han donat lloc a Ia pu-
blicacié del Corpus de la cuina catalana,
gue recull més de 900 receptes. Unacol-
lecci6 a Ja qual se sumara un nou lilbre
dels 125 anys de la companyia

Per la seva part, el president de Vichy
Catalan, Joan Baptista Renart, va recordar
la voluntat de I'empresa de continuar
«preservant I’aigua tal com surt de laler—
ra» per poder-la oferir com fins ara als
seus clients de tot |’ Estat i també als,que
s’acosten al balneari de Caldes. Renart va
definir Ja companyia com «un motor de
I'economia» i va assenyalar que’en
aquests 125 anys ba envasat i venut 5.000
milions de litres d’aigua en 25 paisos.
L’any 2006 van vendre uns 450 milions
de litres i van adquirir maquinaria L mate-

rials per un valor de 30 milions d’euros.

Paral-lelament, Vichy Cataldn col-la-
bora amb el Consell Superior d’[nvestiga-
cions Cientifiques de Madrid per estudiar
la manera com pot afectar la seva aigua la
salut. Les conclusions a les quals s’ha ar-
ribat son que la seva aigua pot reduir el
risc de patic malalties cardiovasculars
després de la menopausa, i també el coles-
terol si es beu un litre d’ aigua al dia durant
dos mesos.

Durant1’acte també es va celebrar la ce-
rimonia de la Confraria GastronOmica de
I’ Aigua, amb el nomenament de set con-
frares, entre els quals hi havia la director
de 'escola d’hostaleria i turisme CETT,
Nan Ferreres; el director de I"Escola
d'Hostaleria de Lleida, Gregori Canalia;
el director de I’Escola d’Hostaleria i Ser-
veis Sant Narcis de Girona, Ignasi Martin,
i el director de I’Escola Superior d” Hosta-

~ leria de Barcelona, Francesc Orobitg.



