BLa companyla de Caldes de Malavella amb celler ala Granada
Penedes és la mes premiada, amb dos ors, cinc plates | un bronze
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B Darré-Garriga, ambseu a Caldes'

de Malavellai celleral Penedes, ha
obtingut vuit medalles en la darrera
edicid del Concurs de Ving i Caves
de Catalunya Girovi 2010, 1 es con-
verteix aixi en la companyia amb
mes recotieixements d'enire les
participants.

Dos dels seus caves —el Brug
MNature Hosat de 1a Lidia, | el Brut
Nature Farré-Garriga- han obtin-
eutlamedallad'or. De la seva ban-
da, 5 productes del celler han rebut
la medalla de plata: Brut Mature
1594, el Brut Nature Reserva Blanc
de Niiria, Gran Reserva de la Ma-
nica collita zoo7, Brut Nature Pri-
mer Quingueni, i el Vi Blane Char-
donnay monovarietal. Finalment,
el Brut Reserva Raquel, va obtenir
una medalla de bronze,

Des de la companyia, Josep Gar-
riga, va expressar la seva satisfac-
cid pel reconeixement: «Quan faun
any vam rebre set medalles, pen-
sava gue no podriem repetir-ho;
els premis demostren que anem en
la bona linia i «ens animen a tre-
ballar per millorar cada dia». A
mes, va destacar que «hem acon-
seguit aquests reconeixements
competint amb cellers de gran
prestigin.

'a uns mesos, Agusti Ensesa, de
I'Escola de Tastavins del Gironées
-organizador del concurs-va des-
tacar gque «'elaboracié artesanal,
acuradaiben controlada que es re-
alitza a la petita cava artesana si-
tadaala Granada del Penedés de-
mostra que les coses ben fetes te-
nen el seu premis,

Amb una produccié anual de
0.000 ampalles de cavai4o.000 de
v, Farré-Garriga participa al con-
wrs Givovi des de Fany 1998, 1
sempre han aconsgeguit alguna
nedaila per part del jurat.

El jurat del concurs estava for-
nat per 200 tastadors experts, pro-
essors, alumnes i exalumnes de
Escola d'Hoslaleria de Girona i de
"Escala de Tastavins del Gironeés,
maolegs, sommeliers, ellabora-
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dors de vii cava, comerciants, res-
tauradors | consumidors, El
coneurs esta homologat per Mes-
tres Tastavins | Cellerers de Cata-
lunya,
Abandadelavendadirectaala
seudela companyia a Caldes, Far-
ré-Garriga distribueix en diversos
establiments com pastisseries, es-
tabliments de delicadeses, rostis-
seriesialgun restaurant. També (g
un acord amb exclusiva amb el
Grerni de Camnissers i Xarcuters per

lavendade gammadevinsicaves -

Fau Guimera.
Josep Garriga va destacar la
bona acollida que ha tingut el cava

Els propietaris de Farré{;arﬁga ales installacions de Vempresa a Caldes.

brut nature 1999, que es comer-
cialitza des de fa un any; és «cava
meés jove, i per tant més econdmic,
perd de qualitat, i en el qual no s'u-
tilitza licor d'expedicién. Elfet que
el cava hagi estat guardonat amb
una medalla de plata mostra que
qualitati preu o tenen perque esta
renyits.

De cara als propers mesos, Far-
ré Garriga preveu iniciar la co-
mercialitzacio del Brut Nature Re-
serva «Blanc de Niirias, també gu-
ardonart en el concurs amb una
medalla de plata, i en el qual va par-
ticipar amb una etiqueta provi-
sional. .




