La festa de I'embotit més dolc

Un dels plats servits en la primera nit
gastron[Jmica, I'any passat. Foto: LL.S.

Carn de porc picada, sucre i llimona. Aquests sén
els ingredients principals de la botifarra dolca, un
curiés embotit que cada vegada desperta més
interes tant entre el public com entre cuiners,
restaurants i restauradors. | Salitja és, sens
dubte, la seva capital de referencia, ja que cada
any li dedica una festa. Aquest any la fira tindra
com a preludi, dissabte, a Sant Dalmai, la segona
nit gastrondmica de la botifarra dolca i el cava,
en que es presentaran quatre nous plats
elaborats per I'escriptor culinari Germa Coenders.
En el transcurs de la nit es fara un homenatge a
tots els carnissers elaboradors d'aquest producte
i es lliurara el premi Botifarra Dolca 2011.

L'endema, diumenge, la fira comencara amb la
novena visita al volca de la Crosa i continuara

amb una tractorada i un esmorzar popular. També hi haura una exhibicié
d'ensinistrament de gossos, una demostracié d'oficis antics, I'onzeé concurs de
coques, un taller infantil de manualitats i una audicié de sardanes interpretades
per La Principal de Banyoles. Tancara la jornada Fefe i Companyia.
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