
CUINA PIRINENCA

L’Associació Cuina Pirinenca continua exportant el receptari de la Cerdanya. En aquesta ocasió ha estat al Fòrum

Gastronòmic de Santiago de Compostel·la. El cuiner Santi Ferrer, del restaurant Can Ventura de Llívia, i el gerent de

l’entitat, Carles Pujol, van fer una demostració amb plats com canelons de ceps i foie amb crema de naps de Talltendre

i salsa de trufa, com també bacallà agredolç amb trinxat de la Cerdanya i caviar d’arengada.

�
Cuina Pirinenca de la Cerdanya porta la gastronomia local a Galícia
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